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BREVILLE RECOMMENDS SAFETY FIRST

Ar Breville we are very safety conscious. We design and manufecture conaumer praducts with
the safety of you, our valued customer, foremest in mind. In addition we ask that you exercise
& degree of care when using any electrical appliance and adhere 1o the following precautions.

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic
safety precautions should always be
fellowed, including the fellowing:

FOR ALL ELECTRICAL
APPLIANCES

+ Carefully read all instructions
before operating and save for
future reference.

Do net touch hot surfaces. Use
handles or knobs as advised in
this instruction book.

+ To protect against fire, electric
shock and injury to persons de
nat immerse the power cord,
plug, or appliance itself in water
or other liquids.

Close supervision is necessary
when any appliance is used by
or near children,

+ Ifthe appliance is to be:

- left unattended

- cleaned

- moved

- assembled; or

- stored

Always switch off the appliance
by pressing the POWER button
to off and unplug from the
power outlet,

¢®lﬂ

Always allow the appliance to
cool before eleaning, moving
or storing.

It is recommended to regularly
inspect the appliance and power
cord. Do not use the appliance

if there is damage to the

power cord or plug, or after the
appliance malfunctions or has
been damaged in any way.
Immediately stop use and call
Breville Consumer Support,

The use of accessory
attachments not recommended
by Breville may result in fire,
electric shock or injury to
persons,

Do not lat the power cord

hang over the edge of a table
or counter-top, or touch hot
surfaces.

Do not place the appliance
near the edge of a table or
counter-top. Ensure the surface
i level, clean and free of water
and other substances.

Do not place the a]:rp]iance on
or near a hot gas or electric
burner. Do not place it in, or
allow it to come in contact with
a heated oven,

+ This appliance is recommended
for household use only. Do not
use this appliance for anything
other than its intended use. Do
not use outdoors. Do not use in
moving wehicles or boats,

SPECIFIC INSTRUCTIONS
FOR BESS80XL

+ Itis recommended to plug the

espresso machine into a properly

grounded and dedicated circuit,
saparate from other electrical
appliances,

+  Avoid contact with moving parts.

+ Check bean hopper for presence
of foreign objects before using.

+ Use only cold water in the
water tank. Do not use any
other liquids. Do not use highly
filtered, demineralized or
distilled water as this may affect
the taste of the coffee and how
the espresso machine operates.

+ Ensure the portafilter iz hrmly
inserted and secured into the
group head before starting an
extraction. Never remove the
portaflter during the extraction
process.

+  Use caution after milk texturing
as the auto purge function will
purge hot steam when the steam
wand is lowered.

BREVILLE RECOMMENDS SAFETY FIRST

+  Caution must be used during
descaling as hot steam may be
released, Before descaling, turn
off the machine, allow to cool
for at least 1 hour and ensure
the drip tray is empty and fully
inserted. For instructions, refer
to ‘Descale (dESc), page 38.

Do not attempt to open or
service the espressc machine.

For any maintenance other than
cleaning, call Breville Consumer
Support or visit a Breville
Autherized Servicer,

SHORT CORD INSTRUCTIONS

Your Breville appliance is htted
with a short power cord to reduce
personal injury or property damage
resulting from pulling, tripping

or becoming entangled with a
longer cord. Longer detachable
power cords or extension cords are
available and may be used if care

is exercised. If an extension cord is
used, (1) the marked electrical rating
of the cord set or extension cord
should be at least as great as the
electrical rating of the appliance,
{2) the cord should be arranged

so that it will not drape over the
counter-top or table where it can
be pulled on by children or tripped
over unintentionally and

(3) the extension cord must include
a 3-prong grounding plug.
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BREVILLE ASSIST™ PLUG

Your Breville appliance comes with
a unique Assist™ Plug, conveniently
designed with a finger hole to ease
removal from the power outlet,

CSA DUTY CYCLE MARKING:

The Canadian Standards Authority
requires any appliances capable of
drawing over 1500W to be marked
with a ‘duty eycle’ in minutes. For
the BESS80XL, this ‘duty eyele’
represents the maximum time for
which the appliance will draw over
1500W during any 2 hour period
of use. It does not indicate the
appliance is unsafe for continuous
use or is required to be switched
off at certain intervals during
normal use.

CALIFORNIA PROFOSITION &5:

(Applicable to California

residents onfy),

This product contains chemicals
known to the State of California to
cause cancer, birth defects or other
reproductive harm,

SAVE THESE INSTRUCTIONS
&




ENOW YOUR EREVILLE PRODUCT

Integrated conical burr grinder

With remowvable Yalb bean hopper.
Top-fill 84 fl.oz (2.5L) removable
water tarlk

With integrated water filter and backlin
level indieator,

. Grind Size dial

Select the desired espresso grind size to
suit your coffee beans.

. Grind LCD

Displays current grind settings.

Main LCD

Displays eurrent settings and simplifies
progrRImming.

1CUP & 2 CUP buttons

With preset shot durations, manual
override or reprogremmeble
durations/volumes,

. Grind outlet

With auto grind, dose & tamp function,

. Heated 58mm group head with

embedded element
58mm full stainless steel portafilter

Drop down swivel foot
Lifts the machine upwards for
easy maneuverability.

. Heated cup warming tray

HOT WATER button
Press to start and stop the flow of hot
water fram the hot warer outler

. AMERICANO dial

With preset and customizable settings,

. Steam lever

With one touch auto milk texturing
(down position) and manual millk
texturing (up position).

. Steam LCD

Displays current milk temperature and
texture settings.

SELECT dial

Select the desired milk temporature &
texture. Also use this diel in conjunetion
with the MENU button to set the
progremmaeble fJunctions.

. Cool touch steam wand

With integrated temperature sensor,

. Dedicated hot water outlet

Delivers hot water for Americanos
and pre-hesting cups.
Descale aceess point

T. Tocl storage tray

Houses accessories when not in use,

. Removable drip tray

With Empty Me! indicator.

KENOW YOUR BREVILLE PRODUCT




ENOW YOUR BREVILLE PRODUCT

RCCESSORIES

o - T S

Stainless steel milk jug
Water hlter holder with filter
Filter basket

Cleaning disc

Mini grinds bin

Burr brush

. Grind outlat brush & tamp

magnet

H  Cleaning tool for steam wand tip
L Allen key

J. Steam wand cleaning powder

K. Espressocleaning tablets

L. Water hardness test strip

NOT SHOWN

Steam wand spare parts - steam wand tip,
gasket, Q' ring

FEATURES OF YOUR BREVILLE PRODUCT

HANDS FREE AUTOMATIC
GRIND, DOSE & TAMP

Automatically grinds, doses and tamps the
required amount of coffee, mess free,

GRIND SIZE DIAL

Adjustable grind settings from: ine to coarse
for optimal espressa extraction.

STAINLESS STEEL CONICAL BURRS

Maximize ground coffee surface area fora
full espresso Ravor,

AUTOMATIC HANDS FREE
MILE TEXTURING

Automatically textures milk to the
selected temperature and style from
silkey smooth latté 1o creamy cappuccing,
Automatic purge removes residual milk
from the steam wand when retumed to
the downward position.

SIMULTANEOUS COFFEE & STEAM

Dedicated stainless steel espresso and
steam bailers for simultaneous milk
texturing and espresso extraction.

PRECISION CONTROL

Electronic PID Temperature Contral

Electronic temperature control
delivers precise water temperature for
optimum espresso flevor. Programmahble.

Actively Heated Group Head

Cammercial size 58mum group head with
embedded element for thermal stability
during extraction.

Regulated Extraction Pressure

Crver pressure valve (OPV) limits mazxinium
pressure for optimal espresso fievar.

Low Prassure Pre-Infusion

Gradually increases water pressure to gently
expand grinds for an even extraetion,
Programmebla.

Dual Pumps

Dedicated espresso and steam boiler pumps,

Programmable Shot Temperature

Adjust water temperaturs to achieve optimal
espresso faver depending on coflfiee origin
and degree of roast,

ADDITIONAL FEATURES

One Touch Americans

Delivers hot water directly into the cup
after espresso extraction, Preset and
customizable settings.

Shot Clock

Displays dueation of the espresse shet
being extracted,

Auto Start

Switches machine on at & specified tima.

Auto Off

Switches machine off after & specified
time from 10mins to & hours,
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OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

BEFORE FIRST USE into the two pans of the

Machine Preparation

Remove and discard all labels and
packaging materials attached to your
espresso machine

1sure you have 2
removed ell parts and sccessories before
discarding the packaging.
Remove the water tank located at the
back of the machine by pulling down the
water tank handle. Remove the plastic bag

containing the water hlter and weter hiter
holder. Clean parts and accessories (water

Place fitter into
Tt hsbeler

tank, portaflter, flter basket, jug) using
warm watet snd a gentle dish weshing
liquid. Rinse well then dry thoreughly.

To easily maneuver your machine, use the
drop down swivel foot located under the
drip tray. When turned to UNLOCK; the
awivel feot drops down & lifta the machine
upwards, making it easier to aceess the
remaovable water tank or reposition the
machine to ancther leeation.

INSTALLING THE WATER FILTER

Remove I!IE' water ;‘]JTE( E'I'ld waler Flh\:.'[

holder from the plastic bag.

Soak the filter in a cup of water for
5 minutes then rinse under cold
rURing watsr

Waszh the hlter holder with cold water,
taking specific care to rinse the
stainless steel mesh

Soak filter for 5 minutes Ringe filler & mesh

To install the assembled filter holder
into the water tank_ align the base of the
Blter holder with the adapter inside the
water tank Push down tolock into place.

Fill the water tank with cold water before
sli into position at the back of
hine and locking into place.

NOTE

DO NOT use highly filtered,
demineralized or distilled water in this
machine. This may affect the taste of the
coffee and how the machine operates,

MOTE

To purchase water filters, viait
wwrw.breville.com or call Breville
Consumey Support.

th




OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

FIRST USE

L Ensure tank is filled with cold water.
You can do this by either opening
the tap-fll water tank lid (push ta
open), or by removing the water
tank at the back of the machine.

2 Press POWER button te turn
machine on.

3. The main LCD will display "Hrd3,
prompiing you to set the water
hardness level. Programming this
will determine the regularity of
the CHANGE FILTER alert which
indicates when the water filter in the
water tark neads to be replaced.

Setting Water Hardness

Rernove the supplied water hardness
test strip from the wrapper.

+ Dipthe test sirip into & sample
of the water you have filled the
tank with, Wait for one minute,
The water herdness setting is
indicated by the number of red
squares displayed on the test
stripeq. 3 rod squares indicates
& water hardneas setting of 3,

+  Rotate SELECT dizl to the required
setting from 'Hedl' (softast water)
te ‘HrdS' (hardest water), Press
SELECT dial to set. Machine will
beep once to confinmn selection.

4 A pumping/vibrating sound will be
heard indicating empty boilers are
being flled with water for the frst
time, The main LCD will display the
current boiler temperature and

Aash HEATING'

5. After spproximately 10 minutes,
the machine will reach the
default operating temperature
(2007 F/93°C) and all 6 buttons will
illuminate. The machine is now in
STANDBY mode; ready for the next
step, Flushing The Machine’.

- ? e lmrum'um
Flushing The Machine
When the mechine has reached
STANDEY mode:
L Press 2 CUP button to run weter

through the group head for
30 secands,

2. Press HOT WATER button to run
water through the hot water cutlet.
After 30 seconds, press HOT WATER
button again to stop the flow of water.

. Lift stearm lever to the MANUAL
position to release steem through the
steem wand. After 30 seconds, lower
the steam lever to the center OFF
position.

4. Repert steps 1-3 twice.

5 Refill water tank &nd empty drip tray,
if required.

MANUAL will flash on LCD

The machine will not reach operating
temperature (STANDEY mode) if the steam
lever is in the MANUAL position. The steam
LCD will display MANUAL' Lower the
steam lever to the center OFF position.

Steam operation is ready when the SELECT
diel dluminates,

You will not be able to select the
1CUPR 2 CUP or AMERICANG
funietions; er access the eleaning evele
in the menu options until the machine
has reached operating temperature
(STANDBY mode). The machine will
beep 3 times if one of these funetions
is selected.

OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

GRINDING OPERATION

Insert bean hopper into pesition on-top of
the machine. Turn knob to lock into plece.
Fill hopper with fresh beans,

We recommend quality 100% Arabiea
beans with a "Roasted On' date stamped
on the bag, not a "Best Before' or 'Use By’
date. Coffee beans are best consumed
between 5-20 days after the "Roasted
On' date, Stale coffee may pour too
quickly from the portafilter spouts and
taste bitter and watery.

4
-
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SELECTING GRIND SIZE

Thiere are 45 espresso grind size settings
(Nl - finest, Mo, 45 - coarsest) to enable
you 1o select the right grind size for your
{‘OHEE bEEITLS Elﬂd a{‘hiefw_' lJ'lE pEI'fECi
espresso extraction.

To select grind size, rotate the grind size
dial counter-clockwise to increase grind
conrseness or clackwise to increase
grind fineness,

We recommend you start &t No. 30 and
adjust &5 required to control espresso
ferw rate.

AUTO GRIND DOSE & TAMP

Align portahlter handle with the INSERT
position on the grind outlet. Lift to insert
pantafilter into the grind outlet and rotate
to the center position.

To start the aute grind, dose & tamp
function, ratata the portahliter to the right
then gently guide back to the center
pasition, Grinding will commance.

>

When the auto grind, dose & tamp function
is complete, rotate the portaflter handle 1o
the INSERT position and lower to remove,

ESPRESSO EXTRACTION

Align portahlier handle with the INSERT
position on the group head. Lift to insent

pansahlter into the group head and rotate
towards the LOCK TIGHT position until

resistance is felt.

EXTRACTION GUIDE

The 1 CUP button ¥ & 2 CUP button s
use duration 1o contral espresso volume,
The duration times are preset, but can be
reprogrammed {refer 1o 'Programming Shot
Volume/Duration, page 19), Alternatively,
access the Advanced Features if you wish
to use volumetric eontrols instead of
duration to determine espresso volume
{refer to "Flowr Measurement Method (Val),

pege 25),
[ |



OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

1CUPBUTTON =

Preas 1 CUP button ohee to extract & single
shot of espresao at the preset duration

(20 secands), The extraction will start
using the low pressure pre-infusion.

The machine will stop after 1 CUP duration
has been extracted and will retum to
STANDBY made.

2CUPBUTTON isfief

Press 2 CUP button ance to extract &
daouble shot of espressa at the preset
duration (30 seconds). The extraction will
start using the low pressure pre-infusion.

#

La 4

The machine will stop after 2 CUP duration
has been extracted and will retum to
STANDBY moda.

MANUAL OVERRIDE

Press and hold either 1 CUP or 2 CUP
buttan to commense pre-infusion, When
the required pre-infusion duration is met,
relezse buttan to begin full pump pressure.

Press button agein to stop peur when
required duration has been achievad.

TEXTURING MILE
The SELECT dial is used to select milk

temperature and texture. Press the diel to
toggle between milk temperature & texture,
The Rashing walue (either temperature or
texture trizngle) can be changed by rotating

the disl.

ADJUSTING MILK TEMPERATURE

Pruss the SELECT dial wnil the milk
temperatura flashes. Rotate dial 1o incrense
or dacrezse milk tempersture. The selected
temperature will be displayed on the steam
LCD, The ideal temperature for milk is
between 130°F ~150°F (55°C-65"C) as
indicated by the smiley fece icon.

o

ADJUSTING MILK TEXTURE

Press the SELECT diel until the milk texture
triangle flaches. Rotate dial towards 'CAPE
for more texture or LATTE for less texture,
The selected woxture will be displayed on the
steam: LCD.

SELECT
1w [Tt

Different brands and types of milk and milk
elternatives will texture differently. You may
need to adjust the texture level accordingly,

OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

Prior to texturing milk, always purge
steam wand by momentarily pressing
down the steam lever.

AUTO MILK TEXTURING

Start with frezh cold milke Fill mille jug to
below the spout position. Lift steam wand
and insert into mill jug. Lower stean: wand,
ensuring it is fully down. The milkjug
should rest on the drip tray 2nd mille should
conver the stean: wand seal

MILK MUST ¥ —
COVER THIS
SEAL

To start, press down and release steam
lewer: The L2D will display the temperature
of the milk as it heats, Milk texmuring will
stop automatically when the selected milk
temperature is reached. Lift steam wand

to remove mill jug. Wipe the wand & tip
with a damp eloth. Lower steam wand

te the down position and the wand will
eutometically purge.

MANUAL MILE TEXTURING

Aute milk texturing and aute shut-off are
disabled during manual milk texturing
lT'.DdE.

Insert steam wand into milk jug Lift steam
lever to ectivate menual steam mede. Once
the desired milk texture and temperature
ave achieved, lower the steam lever 1o the
eenter OFF position. Wipe the wand &
tip with a damp eloth. Lower steam wand
to the down pasition and the wand will
automatically purge,

/N cAUTION: BURN HAZARD
Pressurized steam can still be released,
even after machine has been switched off.

Children must always be supervised.

PRESET AMERICANO

There are 3 preset Americano settings -
small, medivm and large. To use one of
these settings:

1. Fill the portafilter using the auto
grind, dose & tamp function,

2. Inser the portafilier into the
aroup head

3. Position your cup so the portahlter
spouts and hot weter outlet are
directed inside the cup.




OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

4. Rotate the AMERICANO dial vo the

desired cup size.

PRESETCUPSIZE | AMOUNT BREWED
Small Approx. Goz
Modiom Approx. Soz
Large Approx. 120z

The brewed amounts are approximare

only. Actual ameunts may vary due to the
coffee bean roast, blend and freshness as
well a3 the selected grind size, These factors
affect axtraction rate and shor valume,

5 To start extraction, press the
AMERICANQ dial Espresso will
extract from the portahlter spouts,
followed by hot water from the hot
water outlet.

NOTE

To override the setting during
operation, preas the AMERICAND dial.
Prossing the AMERICANQ dial during
the espresso extraction will stop the
Aow of espresso and start the flow of
hot water. Pressing the AMERICANO
dial during the hot water delivery will
stop the Row of hot water.

I

P

If the preset Americano settings do
not suit your cup size or strength
preferences, there are 6 custom
Americano settings for you to
program. Once programmed, your
custom setting will appear after the
3 preset settings. Refer to 'Americano
Adjust - Programming Custom
Settings', page 22.

MANUAL AMERICANO

This allows you tofal control over the
Americanc process: pre-infusion duration,
espresso valume & hot water velume, During
manual Americans mode, the LCD will show
B IMOVIng cup icon.

Press and hold AMERICANO dial to activate
pre-infusion. Release AMERICANO dial o
COoMmmence espresso pour,

Press the AMERICANO dial to stop espressc
pour and commence hot water pour,

Pross the AMERICANO dial again to stop
the pour of hot water.

You can conduct 4 manual Americanc
extraction each time, or program this
as i custom setting, Once programmaed,
your custom setting will appear after
the 3 praset settings, Refer to
‘Americanc Adjust - Programming
Custom Settings’, page 22,

HOT WATER

The HOT WATER button can be used to
pre-heat cups or add hot water manually.

To stop and start the pour of hot water, press
the HOT WATER button.

To ensure water is dispensed at the correct
temperature, hot water will ceese to dispense
efter approx. 30 seconds. Depending on the
size of your cup, you may need to press the
HOT WATER button & second time.

You eanmnot run hot water and extract
espresso at the same time,

OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

PROGRAMMABLE FUNCTIONS

To enter program maode, press the
MENU button. Rotste SELECT dizl
to the desired function,

Program mode allows you to program:
Shat Valume
Shot Temperature
Clean Cycle
Set Cloek
Auto Stant
Ao Off
Temp Set
Bra-Infusion

Americano Adjust

To exit program moede, press MENU button.

iLLP

ST B O R W SRR
MENY
ey

The MENU button is disabled when
the machine iz in coffee making mode
or dispensing hot water,

PROGRAMMING SHOT
VOLUME/DURATION

Fill the partafilter using the auto grind,
doge & tamp function. Insert the portaflier
into the group head.

While 'SHOT VOL iz displayed on the
LD, rotate the SELECT dirl to'1 CUR ta
reprogram the 1 CUP butten, or '2 CUP'

to reprogram the 2 CUP buttan. Press the
SELECT dial to start espressc extraction.
When required espreszo volumea/duration
has been extractad, press SELECT dial to
stop extraction, Machine will beep once to
ocmf]rm :]'LE new \'D]urr.e/durai'ion.

The 1 CUP & 2 CUP buttons use
duration to control espresse volume.
Access the Advanced Features if you
wish to use volumetric controls instead
of duration to determine espresso
wolume. Refer to 'Flow Measurement
Method (Val)', page 25).
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SHOT TEMPERATURE

While 'SHOT TEMP is displayed on the
LCD, press the SELECT dial. The current
temperature will Aash. Turn the SELECT
dial to required temperature then press
SELECT dial to set. Machine will beep

ance to mnﬁ rm new tempereture.

200’
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SELEGT
T | FEETURE

CLEANING CYCLE

The cleaning cycle cleans the shower
screen and back-Aushes the group head.
Select this feature when the LCD
displays ‘CLEAN ME!" Refer to 'Cleaning
Cyele' page 34

PLIGH
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SET CLOCK

Setting the clock is optionsl. While 'SET
CLOCHK is displayed on the LCD, press the
SELECT dial. The current time will Aash
or default to 12, 00AM if the time has not
been set. Turn the SELECT dial to the left
or right to adjust time. Turning the SELECT
dial faster or slower will change the rate

of adjustment, When required time has
been resched, press the SELECT dial to
set. Machine will beep once to confirm the
clock has been set,

200

0 G R P T AR

SELECT
[

OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

AUTO START

Auto Stert is optional. [t allows you ta
progrem the specihe time when the
machine will autormatically turn on, By
programming your machine, you will

not have to wait for it to pre-heat. We
recommend programming the machine to
start 30 minutes before you plan to use it.

The clack must be set before the Aute
Start time can be programmed. If you
try to turn Aute Start on without frst
setting the elock, the machine will beep
3 times,

While 'AUTO START is displeyed on the
LCD, pressthe SELECT diel. Turn the
SELECT dial to en {On) or off (oFF)
Press SELECT dial 1o set.

iICUU-

D B LR W
' '

T T

Turn the SELECT dial to the left arright
to select the desired Auto Start time.
Tutning the SELECT dial faster or slower
will change the rate of adjustment, When
required time has been reached, press the
SELECT diel to set. A small clock icon will
be displayed on the LCD when the Auto

Start function has been programmed.

"B

R B LR WA

AUTO OFF

This function sets how long the machine
will stay turned on before it sutomatically
turna off. It cen be set for 1Wmins, 30mins,
Lk, Zhrs, 3hrs, $hrs, Shrs, Bhes, Thes or
8hrs until Aute Off activates.

While ' AUTO OFF' is displayed on the
LCD, press the SELECT dizl. Turn the
SELECT diel to the desired time then
press SELECT dial to set. Machine will

'beep ance ta 'C'DHFIH'TI SEI'EL'IiDTl.

T e o] ot



OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

TAMP SET
This function is for advanced use only.

Adjusting tamp parameters allows for fine
tuning of eoffee tamping force & polishing
duration. While 'TAMP SET" is displayed
an the LCD, press the SELECT dial. The
tamp force setting will Aash. Turn SELECT
dizl to setting 1-9.

9y

4 L, o
p =
SELEET |

o T tus

Praga SELECT dial to set and the current
polishing time will Aash. Turn SELECT disl
to select 2-7 seconds. Press: SELECT dial
1o set, Machine will beep once to confirm

settings.
| D e A

PRE-INFUSION
This function is for advanced use only.

Low pressure pre-infusion allows you 1o
control the pressure & durstionof t
pra-infusion phase of the espresso
extraction. While PRE INFUSE' 1s
displayed on the LCD, press the SELECT
dial. The pump power setting will Aash.
Turn SELECT dial to increase or decreass
the pre-infusion pressure. Press SELECT
dial ta set and pre<infusion duration will
fash. Turn SELECT dizl to adjust seconds.
Press SELECT dial to set. Machine will
beep once 1o confirm settings,

60 1
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AMERICANO ADJUST -
PROGRAMMING CUSTOM SETTINGS

There are 8 custom Americana sattings

for you to program to suit your cup size
and strength preferences, To prograem your
custom setting:

1 Fill the portehlter using the suto
grind, dose & tamp function.

2. Insert the portahlter into the group
head.

4, Pesition your cup o the portafilter
SPOUTS Eﬂd I'I.Gt water DU!JEI are
directed inside the cup.

OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

%

Press the MENU button. Rotate
the SELECT dial to ‘AMERICANO

ADJUST" then press the SELECT dial,

GEF |
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Rotate SELECT dial to the custom
setting you'd like to progrem - St 1
to ‘Set 6. Settings that have slready
been programmed will display a

up loon,

S| _

NOT PROGRAMMED

SEF _l_'wlzpr

PROGRAMMED

To start programming. press the
SELECT dial. The LCD will show a
moving cup igon and espresso will
extract from the portafilter spouts,
When required amount has been
extracted, press the SELECT dial to
atop the flow of espresso and star
the Aow of hot water, When required
amount of water has poured, press
the SELECT dial to stop the flow of
hot water, The LCD will show & cup
icon and the machine will beep to
confirm your custom Americana
setting has bean programmed,

e o

PROGRAMMED

7. Touse your custom Americand
setting, rotate the AMERICANO
dial. Your programmed custom
Americans setting will appear after
the preset simall, medium and large
settings. Press the AMERICANO
dial and your programmed
Americans setting will dispense.

Custom Americano settings can be
reprogrammed by following steps 1-6.

ADVANCED FEATURES

These features should anly be recessad
by experienced users.

To aceess Advanced Features, with the
machine turned off, press and held the
1 CUP button, then press and hold the
POWER button together for 3 seconds.
Rotate the SELECT dial to the desired
feature. Press SELECT dial to access
feature settings,

Press the MEMU button at any time to
exit Advaneed Features.
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The machine will exit Advanced
Features if there is no user input for
30 seconds or the POWER button or
MENU burton is pressed.

Reset Default Settings (rSEt)

Use this function to reset all programmable
values back to the default settings. The
machine has the following default settings:

L Shot Temperature: 200°F (83°C)
2 Low Pressure Pre-infusion:

PPEQ, PTT seconds

Milk Temperature: 150°F (§5°C)
Auto Start: OFF (8:00am)

Auto Off: 1 Hour

Clock: 12:008m

1 CUP Button Shot Duration:

20 seconds

g 2 CUP Button Shet Duration:
30 saconds

L]

=N o@mo;n

While fSET" is displayed on the LCD, press
the SELECT dial to reset all settings to
factory defaults.

rSEE

'Hrd3 will flash on sereen. Machine is
nenw in Water Hardness mode, See
"Weter Hardness (Hrd3) to set.

Descale {dESc)
Select this feature to aceess the step by step

descale procedure on the LCDL Refer to page
38 for the aceompanying instructions.

‘Water Hardness (Hrd3)

Determine water hardness with the sipplied
water hardness test strip. Refer to'Setting
Water Hardness', page 14.

Ratate SELECT dial to the required setting
from Hrd? (softest water) to 'HrdS' (herdest
water). Press SELECT dial to set. Machine
will beep once to confirm selection,

Setting weter hardness will determine the
reqularity of the 'CHANGE FILTER' alert
which indicates when the water filter in the
water tank needs to be replaced.

Units (SEt)

Set units te metric or imperial. Rotate
SELECT dial to the desived unit, Priess
SELECT dial to set. Machine will beep once
to confirm selection.

LCD Backlight (Led)

Adjust the LCD brightniess/contrast.

Rotate SELECT dial to the desired
brightness. Press SELECT dial to set.
Machine will beep once to confirm selection.

Spotlights (SPOt)

Adjust the brightness of the LEDS

lighting the drip tray erea. Rotate SELECT
dial to the desired brightness. Press SELECT
diad to set. Machine will beep once to
confirm selection.

Steam Temperature (StEA)

Adjust the steam boiler temperature,

which in turn controls steam prassure.
Rotate SELECT dial te the desired
temperature. The default is 275°F (1357 C).
Press SELECT dial to set. Machine will beep
enee to confirm selection,

OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

Air Pump Delay (Air)

This function s for advanced use only,
Delay tha operstion of the air pump during
autometic milk texturing. Rotete SELECT
dial to the desired delay time. The default
sétting is 02 seconds. Press SELECT dial
to set. The default temperature which the
eir pumnp turns off will be displeyed Rotate
SELECT dial to the desited temperature,
Press SELECT dial to set. Machine will beep
ence to confinm selection.,

Sound (Snd)

Adjust the audible slerts, Rotate SELECT
dial to the desived satting Select between off
(OFF); law (Lo) or high (Hi). Press SELECT
dizl to set. Depending on the selected
setting the machine may beep once to
confirm selection

Fan Control (FAn)

Adjust the speed of the intemal cocling

fan. Rotate SELECT dial to the desired fan
gpeed, Select berween Silent (SILY), Standard
(StNd) or canl (CoolL). Preas SELECT dial

to set. Machine will beep once to confirm
selaction.

Disable Clean Me! Alert (Cln)

Disables the 'CLEAN MEY alert. Rotate
SELECT dial to on {On) or off (OJFF). The
default setting is on. Press SELECT dial
ta set. Mechine will beep once to confinm
selection.

12h or 24h Clock (CLoC)

Display time in 12h or 24h format. Rotate
SELECT dial to the desived unit, Press
SELECT dial to set. Machine will beep
once to confirm selection.

Flow Measurement Methed (Vo)

Select batween volume based (FLa) or
time besed (3Ec) methed for espresso
dose measurement. Rotate SELECT digl
tor the desired methed, Press SELECT
dial to set. Machine will beep once 10
confirm selection.

ALERTS

MANUAL will flash on gteam LCD

The machine will not reach operating
temperature (STANDEY mode) if the steam
lever is in the MANUAL position. The steam
LCD will display " MANUAL, Lower the
steam lever to the center OFF position,
Steam: operation is ready when the SELECT
dial illuminates.

Fill Tank

The machine will detect a low weter level,
The LCD will display 'FILL TAMK.

. 200

e

Fill tank with cold fresh water. The machine
will not be able to make coffee or hot water
while the tank is empty.

Clean Me!

Indicates when 200 extractions have been
earried out since the lest cleening eycle.

The cleaning eyele cleans the shower
seraen and back-lushas the group head. For
information on how to clean the machine,

refer to " Cleaning Cyele, page 34,
L3
v Euﬂ

Heating

Indicates when the machine is heating up
ar if the temperature drops excessively
during use.
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Lock Hopper

Indicates if the bean hopper has not been:
properly inserted and locked into position.
The auto grind, dose & tamp function cannot
be used during this time and 3 beeps will
sound if user ettempes 1o activete,

Overheat Flease Wait

Indicntes if the grinder is used excessively
and needs time to cool. The auto grind, dose
& tamp function cannot be used during this
time and 3 beeps will sound if user attempts
o activate,

Change Filter

Indicates when the water ilter in the water
tank needs to be replacad. For information
on changing the hlter, refer to ‘Installing
The Water Filter, page 34.

The regulerity of this alert is determined
by the water hardness setting {Hrdl-Hrd5)
selected, For information, refer to 'Setting
Water Hardness, page 14 and "Water
Hardness (Hrd3), page 24.

TRANSPORTING AND STORING

We recommend dreining both boilers
completaly before trensporting the machine
or storing for an extended period of time,
This procedure is also intended as an
anti-freeze measure in the event the machine
is exposed 1o extreme cold temperatures.

& CAUTION

Never operi DESCALE ACCESS valves
while machine is still hot, Always
turn off the machine and allow to cool
for at least I hour prior to starting
descale process.

& CAUTION

During descale process, water mey
fAow through group head and the drip
tray will fill with water,

Step 1 - Preparation

#) Ernsure the machine is off and has cocled
for at least 1 hour

b} Empty water tank, remove water flter
then replace and lock water tank back
inte position.

o Ensure drip tray is empty and fully
inserted into position.

OPERATING YOUR BREVILLE PRODUCT

Step 2 — Empty Boilers

a1 Remove the grey sificone cover on the
lower front panel marked DESCALE
ACCESS. Place & cloth over the
drip tray to stop $team escaping

L

by Use & Rat-head screwdriver ta rotate the
right screw counter-clockwise until the
valve is fully open. As the valve cpens,
stesm may be relensed,

& CAUTION
HOT WATER & STEAM

DESCALE ACCESS

&) MNext, repeat the shove process on the
left serew. As the valve is opened, water
may hegin Howing into the drip tray.

4y Allow walves to remain open until no
mone water of steam escapes,

&)

Close both valves by rotating screws
clock-wise until seated, Do nat
cvertighten acrews to svaid dameging
the valves. Replace the grey silicone
cover aver the valves,

Empty drip tray and reinsert into
position, Use caution as the drip tray
may be hot due te the water and steam
framm the boilers,
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COFFEE MAKING TIPS & PREPARATION

PRE-HEATING

Heating your cup or glnn

A warm cup will help maintain the coffes’s
optimal temperature. Pre-heat your cup by
rinsing with hot water from the hot water
outlet and place on the cup warming tray,

Heating the portafilter and filter basket

A cold portafilter and flter basket can
reduce the extraction temperature enough
to significantly affect the quality of your
espresso. Alweys ensure the portablter and
filter basket are pre-heated with hat wat
fromm hat water outlet before ini

Always wipe the flter basket and
portafilter dry before dosing with
ground coffee as moisture can
encourage ‘channeling’ where water
by-passes the ground coffes during
extraction.

THE GRIND

When grinding coffee beans for esprasso,
the grind size should be fine but not tos fine.
The grind size will affect the rate at which
the water fows through the ground coffee in
the flter besket and the taste of the espresso,

If the grind is too fine (locks like
powder end feals like flour when rubbed
between fingers), the water will not flow
through the eoffee even when under
pressure. The resulting espresso will be
OVER-EXTRACTED. dark in ealor and
bitter in flevor,

If the grind is too coarse the water will
Row through the ground coffee in the Rlter
basket 100 quickly. The resulting espresso

will be UNDER-EXTRACTED, lecking in

i
color and favor.

AUTOMATIC GRINDING,
DOSING & TAMPING

Ensure hopper is filled with fresh coffee
beans, We recommend quality 100%
Arabica beans with a 'Reasted On’ date
stamped on the bag not 2 "Best Before'
or Use By’ date. Coffes beans are best
consumed between 5-20 days after the
‘Roasted On’ date. Stale coffee may pour
Teby from the porteflter spouts
and taste bitter and watery. Never put
pre-ground coffee in the hopper.

Align portafilter handle with the
IMNSERT position an the grind outder. Lift
to insert portahlter inta the grind cutlet
and rotete to the center position.
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To start the auto grind, dose & tamp
function, rotate the portafilter to
the right then gently guide back to
the center position. Grinding will
commence,

When the aute grind, doge & tamp
function is complete, rotate the
portzahlter handle to the INSERT
position and lower to remove,

Wipe any excess coffee from the rim of
the filter basket to ensure & proper seal
in the group head is achieved

PURGING THE GROUP HEAD

Eefore placing the portahlter into the
group head, run a short fow of water
threugh the group head by pressing the
1 CUP button. Allow water to flow for

& saconds, then press the 1 CUP button
agein to stop the fow of water. This will
purge any ground coffee residue from
the geoup head and stabilize the warer
temperature prior to extraction.

INSERTING THE PORTAFILTER

Align portaflter handle with the INSERT
position on the group head. Lift to insert

portefilter into the group head and rotate
towards the LOCK TIGHT position until
resistance is felt,

EXTRACTING ESPRESS0

Place pre-warmed eup(s) beneath the
portafilter spouts and press the 1 CUR
or 2 CUP butten,

Bs a guide, the espresso will start

to Row after 9-14 secands (this includes
pre-infusion time) and should be the
consistency of warm dripping honey,

If the espresso starts to Aow befere

9 seconds, the grind is too coarse. This
is an UNDER-EXTRACTED shat. Adjust
the grind size slightly hner.

If the espresso starts to drip or Ao after
14 seconds, then the grind is too fine.
This is an OVER-EXTRACTED shot.
Adjust the grind size slightly coarser,

A great espresso is sbout achieving the
perfect balance between sweetness, acidity
and bitterness.

The Aaver of your coffee will depend an
many factors, such as the type of coffee
beans, degree of roast, frechness, coarseness
or fiseness of the grind.

Experiment by adjusting these factors
just one dt a time te achieve the taste
of yoaur preference.

EXTRACTION GUIDE
EXTRACTION | GRIND SHOT
OVER-EXTRACTED Tea Owee
Fine 45secs

(Bitter « astringent)

BALANCED
UNDER-EXTRACTED| Too Less than
{insiardevmoped « mat7) Coarse 15sccs

HINTS & TIPS

If machine is run continuously for
20 minutes, allow machine te cool for
3 minutes before each use,

COFFEE MAKING TIPS & PREPARATION

TEXTURING MILE

The machine allows you to texture milk bath
eutomatically and manually.

Automatic Hands-Free Milk Texturing:
Sat Mtk Temiperature: Press the
SELECT dial to toggle to the milk
temperature function, &5 indicsted by
the Aashing milk temperature. Rotate
SELECT dial to the desired n:ilk
temperature, then press the disl to
select

Set Mitk Texture: Press the SELECT disl
to toggle to the milk texture function, as
indicated by the Aash ing milk texture
triangle. Retate SELECT dial towards
'CAPF for more texture or LATTE' for
less ecture, then press the dial to select.

lurays start with fresh cald milk

Fill milk jug to below the spout position.
At a minimum, there should be encugh
mille to eover the steam wend seal

Ta remove eny condensed water from

HINTS & TIPS

For optimum milk texturing
performance it iz critical that the holes
arcund the steam tip are clear. Even
partially blocked holes may affect the
ability of the steam wand to produce
sufficient foam.

Always wipe the wand and tip with a
damp cloth BEFORE returning the
wand to the down position. Wiping
the wand will remove the majority of
milk and allow the automatie purge
feature to more effectively remove any
residual milk,

the system, ensure the stesm wand is
in the down position over the drip tray
then n'.m'r'.em.ﬂ.rj]y lift the stezm laver,

Lift steam wand & insert into milk jug,
Lower steam wand, ensuring it is fully
down, The milk jug should rest on the
drip teay,

Pross dewn & release steam lever to
start automatic milk texturing

Steam LCD will display the temperature
of the milk a5 it heats,

Milk texturing will sutomatically

StD’p WhETL thE SEEEC‘IE& tempemtur\e

is reached,

Lift & remowve steam wend from the

itk jug.

‘Wipe the wand & tip with a damp eloth.
Lower stears: wand to the down position
and the wand will antomatically purge.

Tap the jug on the counter-top to
collapse any bubbles.

Swrirl the jug to polish and re-integrate
the texture

Paur milk divectly into the espresse.

The key is to work quickly, before
the milk begins to separate.

Manual Milk Texturing

Auto milk texturing and aute shut-off are
disabled during manual milk texturing
made,

Always start with fresh cold milk.

Fill milkc jug 1o below the spout position,
TU remoye amy condensed water fl‘DITL
the system, ensure the steam wand iz in

the down position over the drip tray then
momentarily lift the steam lever.

Insart the steam tip W-%" (1-2cm) below
the surface of the milk close to the right
hand side of the jug at the 3 o'clock
paszition.

Lift the steam lever to start the Aow
of steam.

Keep the tip just under the surfage of the
mille until the milk iz spinning cloclkwise,
producing & vortex (whirlpool effect).
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With the milk apinning, slowly lowerthe
jug, This bring the steam tip to the
surface of the milk & start to introduce
air into the mille You may heve to gently
break the surface of the milk with the tip
to get the milk spin fast enough,

Keep the tip &t or slightly below the
surface, continuing te maintsin the
vartex Texture the milk until sufficient
volume is cbtained.

Lift the handle of the jug to lower the tip
beneath the surface, but keep the vortex
of milk spinning. Use the steam LCD

to monitor the milk tempereture. We
recommend 130°F-150°F (55°C-65"C).
Move the steam: lever 1o the center OFF
position BEFORE lowering the jug and
1eking the tip out of the mille

Wipe the wand & tip with a damp cloth.
Lower steam wand 1o the down pasition
end the wand will autamatically purege,

Tap the jug on the counter-top to
collapse any bubbles

Swirl the jug to polish and re-integrate
the textura.

Pour milk directly into the esy

G50,

key is to wark quickly, before the
milk beging 1o separate.

COFFEE BERN HINTS & TIPS

Frash, quality coffee beans will give

you the best possible extraction.

We recommend quality 100%
Arsbica beans with a ‘Rossted On'
date pird on the bag not a
‘Best Before” ar 'Use By date.
Coffee beans are best consumed
between 5-20 days after the
‘Roasted On' date, [deally only
grind directly before the extraction
to maximize Baver,

Buy colfee baans in small batches
to reduce the storage time.

Store coffes beans in & cool, dark
and dry container. Vacuum seal

if possible,

CARE & CLEANING
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CLEANING CYCLE

CLEAN ME! will be displayed on

the LCD to indicate when & cleaning
eyele s required (appros 200 shots),
The cleaning eyele cléans the shower

screen and back-flushes the group hesd.

= ol

Insert the supplied grey silicone
cleaning disc, followed by 1 cleaning
tablat intathe hlter basker,

Loek the portahlier inte the group head.

Ensure the water tank is hlled with cald
water and the drip tray is empty.

Press the MENU butten and rotate
SELECT dial until "CLEAN CYCLE and
‘PUSH' are displayed on the LCD.

[ PUSH

o

Sl

T

Press the SELECT diz! tostart the
cleaning cycle.

The LD will displey & countdown timer
showing remaining time for the cleaning
eyele in seconds.

310

When the cleaning eyvele has finished,
remove the portahlier and ensure the
tablet has completely dissolved. If the
tablet has not dissclved, repest these
steps, without inserting a new tablet,

Rinse the flter basket and portafilter
theroughly before use,

Extract an espresso to "season” the
mechine end purge the aystem of
any remeining claaner.

INSTALLING THE WATER FILTER

Discard the used water hlter. Soak a new
filter in a cup of water for 5 minutes,
than rinss under cold running watar.

Wash the Blter holder with cold warer,
taking specific care to rinse the stainless
steel mesh.

Insert the filter into the two parts of the
Alter holdet.

To install the assembled filter holder
into the water tank, align the base of the
flter holder with the adapter inside the
water tank. Push down to lock into place.
Fill the water tank with cald water before
sliding beck into position at the back of
the machine and locking imo place,

Visit www.breville.com er call Breville
Consumer Support to purchase water
filters,

CARE & CLEANING

CLEANING CONICAL BURRS

Regular cleaning helps the burrs achieve consistent grinding results which is especially
important whan grinding for eapressa.

1]
N

y==§¥
-/

Unlack bopges

0ol _
ot hopper  Lock hoppes

Tamp removal

magnet
Burr brush

Grind outlet
brush
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CLEANING THE STEAM WAND

A\ 1MPORTANT

After every use, thoroughly wipe the
steam wand and tip with a damp cloth
& purge immediately. Failure to clean
the steam wand may affect the milk
texturing performance.

If any of the holes in the tip of the steam
wand become blocked, ensure the steam
lever is in the center OFF pasition and
unhloek using the steam tip cleaning
tool, Even partially blocked holes may
affect the ability of the steam wand 1o
produce sufficient fosm volume,

1f stearn wand remains blocked, remove
the tip and soak together with steam
wand using the provided steam wand
cleaning powder (instructions below).
Seréw tip beck onto the steam wand
after rinsing.

The steem wand can be left immersed in
the milk jug filled with water when not
in use to reduce the risk of blockages.

Steam Wand Cleaning Powder
L Add 1 packet into an empty milk jug
2 Add 1 cup (Boz,/240ml) hot water

into milk jug,

3. Remowve steam tip and place with
steam wand into jug.

4. Leave to soak for 20 minutes.

u

Clean, rinse and replace steam tip,
Place wand back into the jug and
activate steam for 10 seconds.

6. Allow to sozk for 5 minutes.

7. Rctivate steam several times to
purge the steam wand, then rinss the
wand theroughly,

8. Wipe the steamn wand dry with 2
elezn cloth.

8. Discerd solution & rinse jug
thoroughly,

STEAM WAND SPARE PARTS

Please exercise care when cleaning the
gteam wand to avoid demaging orlesing
tha silicone seals.

I'F the SEE]E dD !:IEL‘OH‘_E dEl‘I’L&gEd
however, replace them with the supplied
steam wand tip, gasiet and 'O ring.

For additional advice please contact
Braville Consumer Support.

Q7 -

/
/

| Steam Wand
J Tip
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CLEANING THE FILTER BASKET
AND PORTAFILTER

The flter basket and portafilier should
be rinsed under hot water after sach
coffes meking session to temove all

residual coffes cils.

1f the holes in the filter basket become
blocked. dissolve a cleaning tablet in
hot water end soak flter basket and
pertaflter in solution for approx,

20 minutes. Rinse thoroughly:

CLEAR WATER BACKFLUSH

After each coffes making session

we recommend deing a clear water
backfluzh before yau turn off the
machine, Empty drip tray. Insert the
cleaning dize inta the Rlter basket then
insert the portahlter into the group
heed. Press the 2 CUP button and sllow
pressure to build for 20sacs, then press
1o step & release pressure. Repeat this

5 times to purge any hne caffee grounds
and reziduzl eoffee oils from: the brew
water paths,

CLEANING THE SHOWER SCREEN

The group head interior and shower
screen should be wiped with & damp cloth
to remove any ground coffee particles.

Periodically, run hot water through the
group head with the filter basket and
portafilter in place, but without ground
coffee. This will remove any resid
ground coffee particles from the
shower screen.

CLEANING THE DRIP TRAY
& STORAGE TRAY

The drip tray should be removed,
emptied and cleaned after each use or
when the drip tray indicataris showing
Empty Me!

Remove grill from the drip tray. Wash
the drip tray in warm soapy water.

The Empty Me! indicator can also be
removed from the drip tray.

The storage tray can be reseoved and
cleaned with a soft, demp cloth (do not
use Ebmii'ﬁ’E L'iEa.nSEIE. pads ar c]cﬂ}ts
which can scrateh the sutface).

CLEANING THE OUTER HOUSING
& CUP WARMING TRAY

The outer housing and eup warming tray
can be eleaned with & soft, damp cloth.
Polish with = soft, dry cloth. Do not use
abrasive cleansers, pads or claths which
can serateh the surface,

Do not clean any of the parts or
accessories in the dishwasher,
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DESCALE (dESe)

Use this funetion to access the step by atep
desczle procadurs on the grind LCD.

N\ cavtion

Never open DESCALE ACCESS valves
while machine is still hot, Always

turn off the machine and allow to coal
for at least 1 hour prior to starting
descale process.

& CAUTION

During descale process, water may
flow threugh group head and the drip
eray will fill with water.

Step 1 = Prepare for Descale

a)} Ensure drip tray is empty and fully
ingserted into position.

b) Ensure the machine is off and hes
cooled for st least 1 hour. With the
machine off, press and hold the 1 CUP
button, then press end hold the POWER
button tagether for 3 seconds to access
Advanced Features.

&) Rotate SELECT dial 10 'dES¢ then press
SELECT dial.

dESc

T frarr d T [T

Step 2 -~ Empty Boilers

During Step 2 procadure, the grind LCD

will display '02" and the main LCD will

display 'PUSH',

a) Remove the grey silicone cover on the
lower front panel marked DESCALE
ACCESS. Place a cloth aver the drip tray
1o s1op steam escaping

>0

Temas

¥ Use & Aat-head screwdriver 1o rotate the
right screw counter-clockwisze until the
valve is fully apen. As the valve apens,
steam may be lE]EF\S{‘d.

A\ caurion
HOT WATER & STEAM

&) Mext, repeat the above process on the
left sorew. As the valve is opened, water
may begin flowing inte the drip tray,

dy  Allow valves to remain open until no
more water or stearm escapas,

CARE & CLEANING

) Cloze both valves by rotating screws
clock-wise until seated. Do not
overtighten scraws to avoid demaging
the valves.

f) Empty drip tray and reinsert into
position. Use caution as the drip tray
may be hot due to the water and steam
from the bailers.

g} Empty water tank, remove water filter,

1y Empty descale solution into water tank,
then top with cold weter ta MAX line,
or as per manufacturer’s instructions.
Replace and lock water tank back inte
pesition et the back of the machine,

I water tank has not been removed
then replaced or is empty, water tank
LED will fash 5 tires, the machine
will beep 3 times and "FILL TANK will
be displayed on the LCD.

iy Press SELECT dial to proceed 1o the
nest step,

If boilers are not empty, the machine
will beep 3 times, the downlights
will flash 5 times and "VALV" will be
displayed on the LCD,

Step 3 — Begin Descale

Dhuring Step 3 procedure, the grind LCD

will display ‘03"

a) 20 minute timer will begin, Machine
will fll boilers with descale solution and
heat to temperature, During this time,
water may fow through the group head.

Wait for countdown timer to reach 0:00.
This allows salution to dissolve scale

build-up.

Step 4 = Empty Descale Selution

During Step 4 procedure, the grind LCD
will display ‘04" and the main LCD will
display 'FUSH".
1) Empty water tank then rinse and fill
with clean water to the MAX line.
Replace end lock water tenk back into
position at the back of the machine,
Flace a cloth over the drip tray 10 stop
stezm escaping:
¢} Use a Ast-head scrawdriver to rotate the
right serew counter-cleckwise until the
walve is fully open. As the valve cpens,
steam may be released,

s

b

A\ caurron
HOT WATER & STEAM
d) Mext, repeat the sbeve process on the

tEf[ BCraw. PLS ‘tbe \'E!'\'E is UDE‘I'I.Ed, water
may begin flowing inte the drip tray.

e} Allow valves 10 remain open until no
more water or steam escapes.

) Close bath valves by ratating screws
clock-wise until seated. Do nat
overtighten screws to svoid dameging
:]'IE Vﬁ]‘JEG.
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&) Empty drip tray and reinsert into
position, Use caution as the drip tray
rray be hot due to the water and steam
from the boilers,

h) Press SELECT dial to proceed to next
step,

Step S - Fill Boilers

During Step 5 procedure, the grind LCD

will display 08"

a) 5 minute timer will begin. During this
time, water may Bow through the group
head. Wair for countdown timer to

reach 0:00. This allows any remaining
solution to be removed from system.

S

Step 6 — Flush Boilers

During Step 6 procedure, the grind LCD will

display 06" and the main LCD will display

PUSH.

s} Empty and rinse water tank. Assemble
new water filter inte tenk.

B)  Fill water tanl with cold water to MAX
line. Replace and lock water tank back
into position at the back of the machine.

&) Ensure drip tray is empty and fully
inserted into position.

d) Place a cloth ever the drip tray to stop
steam escaping.

o) Use a Aat-head serewdriver to rotate the
right screw counter-clockwise until the
valve iz fully open. As the valve opens,
steam may be relessed.

N\ cauvrion
HOT WATER & STEAM

£) Mext, repest the above process on the
left screw. As the valve is opened, water
may begin Aowing into the drip tray.

o Allow valves to remain open until no
more water of Slesm escEpes,

b} Closa both valves by rotating screws
clock-wise until seated. Do not
avertighten screws to avoid damaging
the velves. Replece the grey silicone
eover over the valves.

iy Empty drip tray and reinsert into
position. Use caution &s the drip tray
may be hot due to the water and steam
from the boilers,

B Press SELECT dial to complete descale
procedure, Mechine will heat up and is
ready to use once operating temperature

(STANDBY mode) is reached.

CARE & CLEANING

USING THE ALLEN KEY

Over time, the silicone seal surrounding the
shower screen will need to be replaced to
ensure optimuen brawing performance.

1. Pressthe POWER button to turn the
machine off and unplug the cord from
the power outlet.

2. Curefully remove the resr water tank
and drip tray, taking particular care if
thiy are full

3. Using a skewer or similar, clean
the center of the serew of any residual
coffee.

4, Insert the shorter end of the Allen

Key into the center of the screw. Turn
counter-clockwise 1o loosen the screw.

Clean center of serew
betore ixserting Allan Koy

5. Onee loosened, carefully remove and
retain the screw, stainless steel shower
screen and black dispersion plete, Male
nate DE the Si‘d\':‘ D{ thE EhD’W'El' ECTESN
and dispersion plate that are facing
downwards, This will make re-assembly
easier. Wash the shower sereen &
dispersion plate in warm soapy water,
then dry thoroughly.

6 Remove the silicone seal with your
fingers or & pair of long-nose pliers.
Insert the new seal, fat side first, so the
ribbed side is facing you.

7. Re-insert the dispersion plate, then the
shower screen, then the screw. With
your hngers, turn the screw clockwise
for 2-3 revolutions then insert the
Allen Key to tighten until the screw is
flush with the shower sereen. Da niot
overtighten screw,

8. Re-insert the drip tray and rear water
tenk,

Contact Breville Consumer Suppart ar visit
wirw brevillecom for replacement silicone
seals ot for advice,



TROUBLESHOOTING o rommenss | wrions

Motor starts but no ground | « Ne coffee beans in bean + Fill bean hopper with

coffee coming from hopper. fresh coffee beans

grind cutlet + Grinder/bezn hopper + Remove bean hopper
is blocked Inspect bean hoppet

+ Coffee bean may have & grinding burrs for
become stuck in hopper, blockage. Replace parts
and try again.

Motor starts but cperates + Grinder is blockad + Remowve bean hopper,
with a loud ‘racket’ noise with foreign item or chute inspect burrs & remave
is blocked, any foreign body,

B

Clean the burrs and grind
autlet, see page 35.
+ Moisture elogging » Leave burrs to dry
grinder. tharoughly before
re-assembling It is
possible to use & heir
dryer to blow air into the
burr ares to quicken the
drying process.

Unable to lock bean + Coffes beans chstructing + Remove bean hopper.
hopper inte position bean hopper locki Clear coffee beans
device from top of buers.
Re-lock bean hopper
inta position
Portafilter overfills « Tamping fan was + Check that the tamping
remeoved for cleaning and fan is in position and
not replaced, mounted correctly to
the drive shaft, ses
page 35,
Emergency stop? + Rat

te the portafilter to
the tostop

the auto grind, dose &
tamp function.

Unplug power cord
from power outlet.

There iz an alert on the Ses page 25 & 26 for list
LCD eg. "OVERHEAT of alerts.
PLEASE WAIT",

If problem persists,
contact Braville
Consumer Support

'HEATING' ete.




TROUBLESHOOTING

TROUBLESHOOTING

wet / Hot water outlet
leaks

PROBELEM POSSIELE CAUSE WHAT TO DO
Pumpas continue to + Using highly filtered, We recommend using
operate [ Steam is very demineralized or cold, filtered water. We

distilled water which

is affecting how the
machine iz designad to
furniction.

do not recommend vsing
water with no/low mineral
content such sz highly
fltered, demineralized

ar distilled water. If the
problem persists, contact
Braville Consumer Suppart.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE WHAT TO DO
Grinder running + Mo besnz in hopper. « Fill hopper with bezns.
continuously - Rotate the portafilter
to the left to stop the
auto grind, dose & tamp
function.
+ Tamping fan has been + Check that the tamping
removed. fan is in position and
mounted correctly to
the drive shaft, zee
page 35
Espressoruns cut arcund | - Portafilter not inserted in Ensure portahlter is
the edge of the portafilter the group head comectly. rotated to the right until
the handle is past the
center and is securely
andfor locked in place. Rotating
past the center will not
damage the silicone seal.
Portafilter comes out of + There are coffee grounds Clean excess coffee from
the group head during an around the blter besket the rim of the Rlier basket
extraction rim, after grinding to ensure 2
proper seal in group head
« Filter basket rin is wet or Always ensure flter
underside of portafilter basket and portafilter
lugs are wet. Wet surfaces | are dried thoroughly
reduce the friction before flling with coffee,
required to hold the tamping end inserting
portefilter in place whilst into the group head.
under prossure during an
extraction.
Issues with the Aute Start | + Clock not set or clockis Chick that the ¢leck and
faature set with incorrect time. Auto Start time have been
programmed carrectly.
The LCD will display a
clock icon when the Aute
Start time is programmed.
ERR error message + A major fault has occured | Contact Breville
on LCD and mechine cannot Conaumer Support.

aperete,

Water does not flow from - Machine hes not reached | Allow time for the mechine
the group head operating temperature. to reech operating
temperature. The POWER
butten will stop Aashing
when machine is ready.
+ Water tank is empty. Fill tank. Prime the system

b

1) Pressing 2 CUP hutton
to run water through
the group head far
30 seconds.

2% Pressing HOT WATER
button to run water
through the hot water
outlet for 30 secands.

+ Water tank not fully Push water tank in fully
inserted & locked. and lock lateh elosed
FILL TANK on LCD but = Water tank not fully Push water tank in fully
water tank is full inserted & locked. and lock latch closed
Mo steam or hot water + Machine is not turned Enstre the machine
on er up to operating is plugged in and the
LEIRPErEITe. POWER button is
iluminated but not
fAashing.
Mo hot water « Water tank is empty, Fill water tank.
HNo steam + Stesmwand is blocked, Refer ta ‘Cleaning the

Steam Wand, page 36




TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSES WHAT TO DO
The machine is ‘On’ but ‘Turn machine off. Wait
ceases to operate for 60 minutes end turn
machine back on.
If problem persists, call
Breville Consumer Support,
Steam pouring out of Turn machine off, Wait
group head for 60 minutes and turm
machine backen,
If problem pergists, call
Breville Consumer Support.
Espresso only drips from + Coffae is ground Adjust the grind size to a
the portafilter spouts, oo finely, higher number to make the
restricted flow grind size slightly coarser.

Espreszo flows out

« The colfee is ground

+ Adjust the grind size

too quickly too coarsely. to 2 lower number to males
the grind size slightly finer.
+ Use freshly roasted coffee
+ Coffee beans are stale. beans with a 'Roasted On'
date and consume between
520 days after that date.
Coffee not hot encugh » Cups not pre-heated. Rinse cups under hot water
outlet and place on cup
WArTing tray.
« Milk not hot ensugh Incresse the milk
{if makinga ternperature; Refer
cappuccino or latté te 'Adjusting Milk
8t Temperature, page 16,
No crema + Coffee beans are stale. Use freshly roasted coffee

beans with 2 Roasted On’
date and consumae between
5-20 days after that date.

TROUBLESHOOTING

PROBLEM POSSIBLE CAUSES WHAT TO DO

Mot encugh milk texture + Steam wand is blocked, | Referto 'Cleening the Steam
Wand', page 36,
Different brands and types
of milk and milk altermatives
will texture differently. You
may need to adjust the
texture level zccordingly,
Refer to "Adjusting Milk
Texture’, page 16.

Too much coffee + Coffea is ground teo « Adjust the grind size

esctracted cosarsely. to a lawer number 1o make

the grind size slightly fner,

+ Reprogram the shot

« Shot duration/ duration/velume. Refer
volume needs to be to ‘Programming Shot
reprogrammed. Valume,/Duration’,

page 19
Mot enough coffee « Coffee is ground too « Adjust the grind size toa
extracted Raely. higher number to make
the grind size slightly
CORTSET,

+ Shot duration/ + Reprogram the shot
volume neads to be durationvolume,
reprogrammed. Refer to Programming

Shot Volume/Duration’,
page 120
Amount of coffee + As coffea beans age, + Adjust the gtind size
extracted has changed, the extraction rate 1o a lawer number 1o meke
but all settings are the changes and can affect the arind size slightly Aner,
same. the shot volume, « Reprogresm the shot

duration/velume, Refer
to 'Pragramming Shot
Valume,/Duration’,
page 19,

+ Use freshly roasted coffee
bearns with a Roasted O’
date and eonsume between
5-20 deys efter that date.




COFFEES TO TRY

COFFEES TO TRY

CAPPUCCING

A single shot of espresso with textured milk and gamished
with drinking chocolate,

ESPRESSO

Intense and arometic, it iz also known as & short bleck and iz

gerved in a smell cup or glasa.

LATTE

A latté consists of a single espresso with textured milk and
approx 10mm of foam.

MACCHIATO

Traditionally served short, the maechisto is eleo poured as a
long blaek with & dash of milk or 2 dollop of textured milk.

AMERICANC

A shot of espresse (single or double) with hot water. Also
lmown a3 & long black.

RISTRETTO

A ristretto is an extremely short espresso of approximately
15ml. distinguished by its intense Aavor and aftertaste;
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BREVILLE VOUS RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

Chez Breville, 2 aécurité accupe une place de choix Mous concevons et fabriquons des

produits de consemmation san
Die plus, nous vous demeandon

mais perdre de vue la sécurité de notre précieuse clientéla
tre tres vigilent lorsque vous utilisez un apperei] électra-

ménager et de respecter les mesures de séeirité suivantes,

IMPORTANTES MESURES

DE SECURITE

Larsque wous utilisez un appareil

él sager, des mesures de sdouring
iees doivent Btre respecties,
inelusnt ca qui suit:

POUR TOUT APPAREIL
ELECTROMENAGER

Lisez attentivement toutes
les instructions avant de faire
fonctionner votre appareil et
conservez-les pour référence
future.

Me touchez pas aux surfaces
chaudes de l'appareil. Utilisez
plutét les poignées ou boutons,
tel que décrit dans le livret
dinstructions,

Pour vous protéger contre

les risques de fey, de chocs
électriques ou de blessures,
n'immergez pas le cordon
dalimentation, la iiche cu
lappareil lui méme dans l'eau ou
tout autre liquide.

Surveillez attentivement les

enfants qui utilisent ou sont prés

de l'appareil.

@

- laissé sans surveillance
- nettoyé

- déplacé

- azsemnblé ou

+ Silappareil doit étre:

- rangé

Eteignez-le toujours en pressant
le bouton d'alimentation
POWER, puis débranchez-le de
la prise murale.

Laissez toujours refroidir
l'appareil avant de le nettoyer, le
déplacer ou le ranger.

Il est recommandé de vérifiar
régulidgrement l'appareil et le
cordon d'alimentation. Mutilisez
pas l'appareil si le cordon ou

la fiche d'alimentation sont
endommagés ou en cas de
défectuosité ou de dommage &
l'appareil. Cessez immédiatement
l'usage de l'appareil et appelez le
Soutien aux consommateurs de
Breville.

L'utilisation d'accessoires non
recommandés par Breville peut
causer ur risque de feu, de choe
électrigue ou de blessures.

B

Ne laissez pas le cordon
d'alimentation pendre d'une table
ou d'un comptoir ni toucher des
surfaces chaudes,

Ne placez pas l'appareil sur

le bord d'une table cu d'un
comptoir. Assurez-vous que la
surface est de niveau, propre et
bien asséchée,

Ne placez pas l'appareil sur ou
prés d'un élément au gaz ou
électrique et ne le laissez pas
entrer en contact avec un four
chaud,

Cetappareil est congu pour un
usage domestique seulement. Ne
l'utilisez pas & d'autres fins que
celles prévues. Ne l'utilizez pas a
l'extérieur ni dans un véhicule ou
un bateau en mouvement.

INSTRUCTIONS SPECIFIQUES
POUR LA BES980XL

MNous vous recommandons

de brarcher votre machine &
espresso dans une prise reliée &
la terre, sur un circuit électrique
dédié, séparé des autres appareils.
Evitez de toucher les pidces en
mouvement.

Wérifiez qu'il n'y ait aveun objet
étranger dans la trémie & grains.

BREVILLE VOUS RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

Remplissez le réservoir avec

de l'eau froide seulement et
n'utilisez aucun autre liquide.
Mutilizez pas d'eau hautement
hltrée, déminéralisée ou distillée,
car ella affectera le goiit du café
et le mode de fonctionnement de
la machine,

Assurez-vous d'avoir bien inséré
et verrouillé le porte-filtre dans
le groupe d'infusion avant de
débuter l'extraction. Ne retirez
jamais le porte-filtre durant
l'extraction.

Aprés le moussage du lait,

faites preuve de prudence car la
fonection de purge automatique
laissera passer de la vapeur
chaude dans la buse, une fois
abaissée.

Soyez prudent lors du détartrage,
car de la vapeur chaude

pourrait s'en échapper. Avant le
détartrage, éteignez la machine,
laissez-la refroidir au moins une
heure et assurez-vatis que le
plateau d'égouttage est vide et
bien inséré. Voir les instructions
de 'Détartrage (dESc) en page 74.
Me tentez pas douvrir la machine
ou de la réparer.

Pour tout entretien autre que le
nettovage, appelez le Soutien aux
consommateurs de Breville ou

consultez un réparateur autorisé
de Breville.



BREVILLE VOUS RECOMMANDE LA SECURITE AVANT TOUT

COURT CORDON
D’ELIMENTATION

Votre appareil Breville est muni
d'un court cordon d'alimentation
trés sécuritaire qui prévient les
blessures corporelles ou dommages
pouvant &tre causés par le fait de
tirer, trébucher ou s'enchevétrer
dans un cordon plus long, Les
cordons d'alimentation détachables
ou les cordes de rallonge peuvent
&tre utilizés avec précaution. Si
vous utilisez une corde de rallonge:
(1) 2a capacité électrique doit &tre
équivalente ou supérieure & la
capacité électrique de l'appareil;

(2) la corde ne doit pas pendre

d'un comptoir ou d'une table

oi1 de jeunes enfants pourraient

'y suspendre ou trébucher
accidentellement; (3) la corde de
rallonge doit &tre munie d'une fiche
& trois broches reliée 4 la terre.

FICHE ASSIST"" DE BREVILLE

Votre apparei] Breville est muni
d'une fiche exclusive Assistie
congue spécialement avec un
anneau pour laisser passer un doigt
et faciliter le retrait sécuritaire de
la fiche.

INDICATION DU FACTEUR
D'UTILISATION ‘CSA’

L'Association canadienne de
normalisation {CSA) exige que le
'facteur d'utilisation’ en minutes
soit inserit sur tout appareil
consommant plus de 1500 W,
Pour la BES980XL, ce facteur
d'utilisation’ représente la durée
maximale pour laquelle I'appareil
consomme plus de 1500 W durant
une période d'utilisation de 2
heures. Cela ne signifie pas pour
autant que lappareil n'est pas
securitaire pour une utilisation
continue ou qu'il doit &tre éteint &
intervalles donnés durant un usage
normal,

PROPOSITION 65 DE LA
CALIFORNIE:

{Applicable aux residents de la
Californie seulement).

Cet appareil contient des produits
chimiques connus de P'Etat de la
Californie comme pouvant causer
le cancer, des malformations
congénitales ou tout autre probléme
de reproduction.

CONSERVEZ CES INSTRUCTIONS

FAITES LA
CONNAISSANCE




FAITES LA CONNAISSANCE DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

FAITES LA CONNAISSANCE DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

L Bouton d'eau chaude

A Moulin & meules coniques intégré

Avec trémie & grains emovible de 14 [b.
Réservoir d'eau de 2,5 L (84 ox) &
remplissage par le haut

Avec filtre intégré et indicateur de
niveay d eau rétroéclairg,

*. Cadran de grosseur de mouture

Sélectionner ks grosseur de mouture
selon les grains de café,

. Eeran ACL 'GRIND' (mouture)
Affiche les réglages de mouture

B0 COouEs,

feran ACL

Affiche les réglages en cours et simplifie
le programemation.

Boutons 1 TASSE & 2 TASSES

Avee durée d'extraction préréglée,
durée/volume manuel prioritaire ou
reprogrammable.

. Sortie de mouture

Avee fonetion de mouture, dosage &
tessage automatiques.

. Groupe d'infusion chauffé de 58 mm
avee flément encastrd

Porte-fltre en acier inoxydable de
58 mm

Pied pivatant rétractable

Seulivee la meachine pour faciliter

Iz menceuvrabilitéd.

. Plateau chauffe-tasse

Presser pour activer ou arréter le flux de
la sortie d'aau chaude.

. Cadran pour AMERICANG

Burec préréglages et réglages
personnalisés,

. Levier de vapeur

Purec touche unigue pour moussage
sutomatique du lait (pesition sbaissée)
et moussage menuel (position relevée).

. Ecran ACL‘STEAM' (vapeur)

Affiche les riglages de température et
texture du lait en cours.

Cadran SELECT

Séleetionner la température et la texture
du lait désirdes, Utiliser simultanément
aves le bouten MENU pour régler les
fenetions programmables,

. Buse vapeur froide au toucher

Avec capteur de température intégré.

. Sortie dédiée 4 l'eau chaude

Achemine l'eau chaude pour
Americanos et préchauifage des tasses,
Point d'accés pour le détartrage

Tirsir de rangement
Pour ranger les accessoires non utilizés.

. Plateau d'égouttage amovible

Avec indicateur 'Empry me!” (Videz-
mail),




FAITES LA CONNAISSANCE DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

RCCESSORIES

A Pichet i lait en acier inoxydable

8. Suppert du flire avec filive

€. Panier fAltre

0. Disque de nettoyage

E. Mini-récipient & mouture usée

f.  Brosse pour nettover les meules

G Brosse pour la sortie de mowture &

aimant pour retirer le bourrpir
H. Outil de nettoyage pour embout de
buse vapeur

L Clé Allen

1. Poudre de nettoyage pour buse vapeur
K. Pastilles de netteyage

L. Test-bandelette pour dureté de l'eau

NON ILLUSTRES

Piéces de rechange pour buse vapeur:
embout, joint, joint torique

CARACTERISTIQUES DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

MOUTURE, DOSAGE & TASSAGE
AUTOMATIQUES MAINS LIBRES

Moud, dose et tasse antomatique la quantité
requise de café, sans gachis.

CADRAN DE GROSSEUR DE
MOUTURE
Ajuste le réglage de mouture de An &

grossier pour une extraction optimale
de lespressa

MEULES CONIQUES EN ACIER
INOXYDABLE

Maximisent la surface de café mouly, pour
un espresso savolreu

MOUSSAGE DU LAIT
AUTOMATIQUE MAINS LIBRES

Mousse automatiquercent le lait selon le
style sélectionné, allant du latte srnectueus au
cappuccino crémew. La purge automatique
élimine le lait réstduel dans la buse vapeur
lorsqu'elle est abaissée (position initiala),

CAFE & VAPEUR SIMULTANES

Chaudigres en acier inoxydable dédides &
Vespresso et & la vapeur, pour un moussage
du lait ot une extraction de l'espresso
simultanés,

CONTROLE DE PRECISION

Régulateur thermigue électronique PID
Contréle électronique de température qui
chauffe l'eau & une température précise,
poitr un espresso & seveur optimele.
Programmable.

Groupe d'infusion i chauffage actif
Groupe dinfusion commercial de 58 mm
avec Elément encastréd, pour une stabilité
thermique durant lextraction.

Pression d'extraction régulée

La soupape de surpression limite la pression
maximele pour optimiser 1z seveur de
l'espresso,

Préinfusion & basse pression

Augmente prograssivensent la pression
de l'eau et gonfle 1z mouture, pour une
extrection uniforme, Programmable.

Deux pompes
Pompes dédiées & 'espresso et & la vapeur.

Température d'espresso programmable

Ajuste la température de ['ean pour obtenir
un espressa i saveur optimale selon Torigine
du caté et le degré de torréfaction.

CARACTERISTIQUES
ADDITIONNELLES

Americano instantané

Une seule touche achemine Peav dans la
tasse aprés l'extraction, Préréglages et
réglages personnelisés.

Durée de 'espresso

Affhche Ja durde dextraction de Nespresso,

Démarrage automatique
Met la machine en marche & Theure choisie.

Arrét automatique
Arréte lz machine aprés un censin temps,
de 10 min & 8 heures.




FONCTONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE
AVANT LA PREMIERE UTILISATION
FONCTIONNEMENT R —

Retirez et disposez de tout matériel

d'emballage et étiquettes promotionnelles
de votre machine & espresso, Assurez
wous d'avair en mains toutes les pigces
et accessoires avant de jeterle matériel

d'emballage,
Retirez le réservoir d'eau logé & Varriere la Faire ramper le Hingar i fiitre
machine en tieant la poignée du rézervoir filtrt 5 minutes et las mailles

Retirez le sac de plastigue contenant le

fltre & eau et le porte-filtre. Lavez les pléces

et accessoires (réservoir, porte-filtre, panier - Insérez le filtre dans chacune des deux
Rltre, pichet) & l'esu chaude aves un saven parties du suppart.,

délicat, puis rincez & fond.

Mettre le fiitre
Pour manceuvrer facilement votre dans son sugport
machine, utilizez le pied pivotant
rétractable logé sous le plateau
d'égouttage. Lorzqu'il est tourné &
UNLOCK (déverrouiller), le pied
descend et soultwve la machine,
facilitant l'acels au réservoir d'ean
ameovible ou le déplacement de In

machine i un autre endroit, ; "
= Pour instellar le support assemblé an

filtre dans le réservair d'eau, alignez

p la base du support avee ladaptateur &
INSTALLATION DU FILTRE A EAU terieur du réservair, A]}pulyez pour
- Retirez la Altre & eau et son support du bien verrauiller.

sac de plastique.

+  Faites tremper le filtre dans une tasse
d'eau durant 5 minutes puis rincez-le &
Tean froide du robinet.

‘eau froide
ar lez

+ Lavez le support du filtr
en prenant soin de bie
mailles en acier inoxydable.

- Bemplisser le réservoir d'eau froide
avant de le glisser en place et le
verrauiller




FONCTONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

NE PAS utiliser d'eau hautement filtrée,
dérrinéralisée ou distillée dans cette
machine. Cela affectera le goiit du café et
le mode de fonetionnement de la machine.

NOTE

Pour vous procurer des filtres & eau,
vigites www.breville.com ou appelez
le Soutien aux consommateurs de
Broville,

PREMIERE UTILISATION

L Assurezvous davair rempli le
réservoir d'eau froide. Pour ce faire,
remplissez-le parle haut {appuyez
pour ouvrir) ou retiree-le de l'arriére
de [a machine.

2 Pressez le bowten d'alimemation
POWER pour mettre la machine
en marche.

L'écran ACL affichers ‘Hrd3', vous
invitant & régler le niveau de dureté
de l'ean. Cette programmation
déterminerz la régularité du signal
dechangement de filtre (CHANGE
FILTER) vous indiquant que le filtre
& eau doit &re remplacé.

b

Réglage de la dureté de l'eau

+ Betirez la bandelette-test fournie de

lemballage.

+ Trempez la bandelotie-test dans un
peu d'eau du réservoir et attendez une
minute. Le niveau de dureté de leay est
indiqué par le nombre de carrés rouges
apparaissant sur ls bandelette-test. Par
exemple, 3 carrés rouges indiquent de
régler lz dureré de lean & 3.

» Tournez le cadran SELECT au réglage
de dureté d'eau requis, de Hrdl' (trés
douee) i 'HrdS (tris dure), Presses le
cedran SELECT pour fixer le réglage.
Le signal sonore se fera entendre une
fois paur conhrmer votre sélection,

4. Unzon de pompage/vibration se fera
entendre, indiquant que les cheudiéres
vides sont en train de se remplir pour
la premiére fois. L'écran ACL affichera
la température en cours et HEATING'
(chauffege) clignoters.

5. Aprés environ 10 minutes, la
machine atteindra la température
de fonctionnement par défaut
(83°C/200°F) et les & boutons
sallumeront. Ls machine est alors en
made veille (STANDEY), prite pour
la prochaine étape Vidange de la
marhine’

ol @ 19

- Q000

B e o s

Purge de la machine

Quand Iz machine aure atteint le mede
veille (STANDEY), procédez comme suit:

1 Pressez le bouton 2 TASSES pour
fzire couler I'sau dans le groupe
dinfusion durant 30 secondes.

2. Pressez le bouton HOT WATER
pour faire couler l'sau de la sartie
d'eau chaude. Apris 30 secondes,
pressez -E nouveau o2 ;}O'I.ITDR pour
arréter le Aux d'eau chaude.

3. Soulever lz levier de vapeur gl
position MANUAL (manuelle) pour
libérer la vapeur par la buse. Apres
30 secandes, abaissez le levier de
vapeur & |z position centrale OFF
(arrét).

FONCTONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

4. Répétez lapération 103 fois.

& Rempliszez & nouvenu le
réservoir d'eau et videz le plateau
d'égouttage, si nécessaire,

'MANUAL' clignotera sur I'écran ACL

Lz machine n'atteindre pes la température
de fonetionnement (en mode STANDEY/
vieille) sile levier de vapeur est e pasition
manuelle. L'éeran ACL 'STEAM (vapeur)
effichera MANUAL' (manuel). Absissez

le levier de vapeur & la position centrale
OQFF (arrit).

Le eyele de vapeur est prit lorsque le eadran
SELECT g'illumine.

Vous ne pourrez sélectionner les
eadrans 1 TASSE, 2 TASSES ou
AMERICANO ou accéder au cyele de
nettoyage dans le menu des options
avant gue la machine ait atteint la
tempirature de fonetionnement (mode
STAMDBY /veille). La machine bipera

3 fois i l'une ou l'autre de ces fonctions
est sélectionnée.

FONCTIONNEMENT DE LA
MOUTURE

Insiérez la trémie & grains & sz place sur le
dessus de lz machine. Tournez le bouten
pour la verrouiller et la remplir de grains
frais,

TRUC

Mous vous recommandons d'utiliser
des grains frais & 100% Arabica et qui
prisentent une ‘Date de torréfaction’
et non une ‘Date de péremption’.
Consommes les grains entre 5-20
jours de la date de torréfaction. Le cafe
éventd s'deoulera trés rapidement et
aura un goiit amer et dilué,

SELECTION DE LA GROSSEUR
DE MOUTURE

1y a 45 réglages de grosseur de mouture
{no 1 - trés fine, no 45 - trés grossiare) pour
vous permettre de sélectionner la juste
grosseur de mouture pout vos grains de cefé
et gingi extreire le meillevr esprasso.

Bour sélectionner la grosseur de mouture,
tournez le cadran en sens antihoraire pour
une mouture plus grossiére, ou en sens
horaire pour une mouture plus fine,

Nons vous recommandons de commencer
au réglege no 30 et de ['sjuster aufuret a
mesure pour contréler le Aux de l'esprosso.
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MOUTURE, DOSAGE & TASSAGE
AUTOMATIQUES

Alignez la poignée du porte-hlire & Ja
pasition INSERT de la sontie de mouture,
Soulever-la pour insérer le porte-filtre et
tournez-lz & la position centrale.

CENTRALE

Pour gctiver la fonction de mouture, dosage
et tassage automatiques. tournez le porte
Altre wvers la droite puis le faire revenir
délicatement au centre. L'opération de
mouture débutera.

Lorsque la fonction de mouture, dosage
tazsage automatiques sera complétée,
tournez la poignée du porte-flire & la
position INSERT et ahaissez-lz pour le
retirer,

EXTRACTION DE L'ESPRESSO

Alignesz la poignée du porte-hlire i fa
pasition INSERT du groupe d'infusion.
Soulever:la pour insérer le porte-filtre dans
le groupe dinfusion et tournez wers la
position LOCK TIGHT (bien verrouiller)
jusqu's ce que vous sentiez une résistance.

GUIDE D'EXTRACTION
Les boutons 1 TASSE WP & 2 TASSES e

contrélent la wolume de l'espressc selon
ls durée de 'extraction. Cette durée est
préréglée, mais peut #tre reprogrammde
[voir Programmer le volume/durée de
l'espresso en page 68). Per contre, vous
pouvez acodder aux fonetions avancées
st vous désirez uiliser le contrale
wolumétrique au lieu di la durée pour
déterminer le volume de l'sspresso
(eoir ‘Méthode pour mesurer le volume
(Val), page 75,

BOUTON 1 TASSE W

Pressez une fois le bouton 1 TASSE pour
extraire un espresso simple selon la durée
préréglée (20 secondes). Lextraction
débutera avec la préinfusion & basse
pression,

La machine s'arrétera aprés evoir extrait
1 TASSE et retournera eh mode STANDBY
(wirille).
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BOUTON 2 TASSES m=rmp

Preszez une fois le bouton 2 TASSES paur
extraire un double espresso selen la durée
préréglée (30 secondes), Lextraction
débutera avee la préinfusion 4 basse
pressalion,

e

La machine s'arréters aprés avoir extrait
2 TASSES selon la durée préréglée et
retournera en mode STANDY (veille).

MANUEL PRIORITAIRE

Pressez et tenez I'un des boutons 1 TASSE
ou 2 TASSES pour débuter la préinfusion.
Lorsque la durée de préinfusion requise sera
siteinte; relichez le bouton pour amorcer la
pression & plein volume.

Prezsez & nowvesy sur la bouton pour arréter
le flu, une fois la durée atteinte,

MOUSSER LE LAIT

Le cadran SELECT est utilisié pour
sélectionner la température et le taxture du
lzit. Pressez le cadran pour alterner entre
température et texture, La valeur clignotante
(seit le triangle de température ou de
texture) peut Stre modifide en tournant

lE' eadmu.

REGLER LA TEMPERATURE DU LAIT

Pressez le cadran SELECT jusqu's ce que
Iz température du leit elignote. Tournez
le cadran pour augmenter ou diminuer la
temnpérature. La température sélectionnée
sara affichée sur I'écran ACL'STEAM
{vepeur). La température idéale du lzit se
sitie entre 130°F -150°F (55°C-65'C), tel
au'indiqué par licéne du visage souriant,

SEECT
US| FLITORE

REGLER LA TEXTURE DU LAIT

Pressez le cadran SELECT jusqu'd ce gue le
trizngle de texture du lait clignote. Tournez
le cadren vers 'CAPP (ceppuccing) pour
plhis de texture ou 'LATTE' pour moins de
texture, Votre sélection sera sifichée sur
l'éeran ACL 'STEAM' (vapeur).

SELECT
T | TR

Diverses marques et types de fait ou
substituts de lait donneront une texture
différente. Yous devrez sjuster le niveau
de texture en conséquence,

MO ;

STEAM

Avant de faire movsser le lait, purgez
toujours la buse vapeur en abaissant
le levier de wapeur.
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MOUSSAGE AUTOMATIQUE DU LAIT

Utilisez du lait frais. Remplissez le pichet
jusque sous le bac verseur. Soulevez la buse
vapeur et linsérer dans le pichet. Abaissez la
buse vapeut jusqu'au fond du pichet qui doit
reposer sur le pletesu d'égouttege. Le lait
doit couvrir le joint de la buse vepeur

MIN —r ]

LE LAIT DOIT Y,
COUVRIR CE
JOINT

Pour amorcer le moussage, pressez le levier
de vepeur et le relicher. Le moussage
samrdlera sutomatiquement lorsque la
température du leit sélectionnée sera
atteinte. Soulevez la buse vapeur pour retirer
le picher. Essuyez la buse et I'embout

awee un chiffon humide. Rabaissez
completernent I buze vapeur et elle se
purgera automatiquement.

MOUSSAGE MANUEL DU LAIT

Les fonctions de moussage sutometique et
d'arrét automatique sont désactivées durant
le moussage manuel du lait,

Insérez ls buse vapeur dans le pichet et
souleves e levier de vapeur pour activer

le mode manuel. Une fois latexture et la
température atteintes, abeissez le levier & la
position centrale OFF {armrét), Essuyez la
buse vapeur et son embout avee un chiffon
humide et rabaizsez-la complitement, Elle
se purgera automatiquement.

ATTENTION:
RISQUE DE BRULURE

Dela vpewr sous pression peut se
degager de la machine, méme aprés
qu'elle soit dteinte.

Surveillez toujours les enfants.

AMERICANO PREREGLE

1Ly 2 3 préréglages pour Americano - patit,
moyen et grand, Pour utiliser un de ces
réglages:

1. Remplissez le porte-Altre en utilisant
la fenction de mouture, dosage &
tassage automatiques.

2. Insérez le porte-fltre dans le groupe
dinfusion.

3. Placez votre tesse pour que les becs
varseurs du porte-filtre et la sortie
deau soient orientés dans la tasse,

o/
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4. Tournez le cadran AMERICAMO ay

format de tasse désiré.

FORMAT PREREGLE | QUANTITE INFUSEE

Patit Environ 6oz
Moyon Emviron 8oz
Grand Environ 12 oz

Les quantités sont epproximatives. Les
quantites réelles peuvent varier selon le
degré de torréfaction, le mélange et la
frileheur des grains rourautant que la
graseeur de mouture sélectionnée, Ces
facteurs affectent le taux dextraction et e
volume da l'espressa,

5 Pour cormmencer l'axtraction, pressez
le cadran AMERICANGC. L'espresso
secoule des becs du porte-fltre,
suivi de l'ezu chaude provenant de la
sortie deau chaude,

Pour centourner le réglage sélectionns,
pressez le cadran AMERICANO durant
Pextraction. Cela arréitera le fux de
V'espresso et démarrera l'écoulement de
I'eau chaude. En appuyant sur le cadran
AMERICANG durant cette opération,
le débit d'eau chaude g'arrétera,

TRUC

Si P'un des prévéiglages pour Americanc
ne convient pas au format de votre
tasse ou i la force de cafié espérée,
vous pouves en programmer B autres.
Une fois programmdé, votre néglage
personnalisé apparaitra aprés les

3 préréglages. Veir 'Réglage de
I'Americano - Programmation des
réglages personnalisés’ en page 72.

AMERICANO MANUEL

Cela vous permet d'obtenirun Americanc a
wotre mesure: durde de préinfusion, volume
d'espressa et volume desu chaude, Durant
le mode Americano manvel, Iéeran ACL
affichera une icéne de tasse en mouvement.

Pressez et tenez le cadran AMERICANG
pour activer la préinfusion. Reldches-le pour
que le flux de l'espresso débute.

Pressez & nouvesu le cadran AMERICANO
pour arréter le flux de l'espresso ot activer
I'écoulement de l'eau chaude,

Pour arréter l'écoulement de l'ean chaude;
pressez & nouveau sur AMERICANO,

Vous pouvez préparer manuellement
un Americano chague fois que vous
le désires ou le programmer comme
riéglage persannalizé. Une fois
programmsé, votre réglage apparaitra
apros les 3 préréglages. Voir ‘Réglage
de I'Americano - Programmation des
réglages personnalisés’ en page 72.
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EAU CHAUDE
Le bouton HOT WATER (eau chaude) peut

&tre utilisé pour préchauffer les tazses ou
ajouter manuellement de l'eau chaude,

Pour arréter ou activer le Aux d'esu chaude,
pressez fe bouten HOT WATER,

Pour assurer une température d'eau
adéquate, leau chaude cessera de couler
aprés environ 30 secondes, Vous pourriez
devoir presser & nouveau le bouton HOT
WATER selon votre forimat de tasse.

HOT WATER

Vous ne pourrez faire couler 'eau
chaude et extraire I'espresse en
méme temps.

FONCTIONS PROGRAMMABLES

Pour entrer en mode programmation,
pressez le bouton MENU. Tournez le
cadran SELECT pour choisir la fonction
requise.

Le mode programemation vous permet de
progeanmumer les fonetions suivantes:

Volume de l'espresso
Température de lespresso
Cycle de netioynge
Réglage de Thorage
Démarrage automatigue
Arrét automatique
Réglage de tassage
Préinfusion

Réglage de |'Americanc

Pour sortir du mode programmation,
pressez le bowon MENU,

iLUP

JARS B Tk R WSO

Ny
Exiy

Le bouton MENU est désactivé
lorsgue la machine est en mode de
préparation du café ou dispense de
Peau chaude.
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PROGRAMMER LE VDLU'ME[DU'RE:E
DE L'ESPRESSO

Remplissez le porte-hlire en utilizant la
fonetion de mouture, dosage & tassage
eutematiques. Insérez le porte-hltre dans
le groupe d'infusion,

Pendant que l'écren ACL sffiche

'SHOT VOL (volume de l'espressa),
tournez le cadran SELECT & "1 CUP pour
reprogrammer le bouton 1 TASSE, cu é

"2 CUP pour reprogrammer le bouton

2 TASSES. Pressez le cadran SELECT
pour commencer lextraction de ['espresso.
Lorsgue le volume/durée requis aura

été axtrait, pressez & nouveau le cadran
SELECT pour arvét Textraction. La machine
bipera une fois pour confirmer le nouveau
volume/durée.

cLUP

g Bk T

Les boutons 1 TASSE & 2 TASSES
contrilent le volume d'espresso par

la durée d'extaction, Veuillez accéder
aux fonctions avancées si vous désires
utilizer le contrale volumétrique au
lieu de la durde pour déterminer le
volume de lespresss. Voir Méthode
pour mesurer le volume (Vol) en
page 75.

TEMPERATURE DE L'ESPRESSO

Pendant que 'SHOT TEMP' {température
de l'espresse) est athehs sur I'écran ACL,
pressez le cadran SELECT. La température
en cours clignotera, Tournez le cadran
SELECT a la tempéreture requise, puis
appuyez sur le cadran pour confirmervotre
choix, La machine bipera une fois pour
sonfirmer le nouveau volume/durée,

cu0

v AN L AT I WSS T

r

Teuw | TEtum ’

CYCLE DE NETTOYAGE

Leeyele de nettoyage nettaie I'éeran
diffuseur et rince le groupe d'infusion.
Sélectionnez cette fonction lorsque 'écran
ACL effiche CLEAN ME! (Mettoyez-moi!).
Wair le 'Cycle de nettayage’ en page 84,

PUSH

| SR A A ST
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REGLAGE DE L'HEURE

Le réglsge de 'heure est facultatif.
Loraque "SET CLOCHK (régler I'heurs) ast
affiché sur I'écran ACL, pressez le cadran
SELECT, Lheure en cours clignoters ou
I'heure par défaut 12.00AM, si 'heure

n's pas été réglée. Pour ce faire, tournez

le cadran SELECT vors la gauche ou vers
la droite, Pour acedlérer ou ralentivle
rythme, tourner le cadran plus vite ou plus
lantement. Lorsqua 'heure requise sura été
atteinte, pressez le cadran SELECT pour

la régler. La machine bipera une fois pour
confirmer Uheure.

Ic00-

| D BT 1 BT

DEMARRAGE AUTOMATIQUE

Le démarrage automatique est facultatif.
Il permet da progremmer 'heure exacte
de la mise en marche de la machine.

Ce faisant, vous w'aurez pas & attendre
guelle se réchauffe. Mous recommeandons
de programmer la machine pour quelle
démarre 30 minutes avant le moment ob
wous préveyes I'uiliser

L'heure doit avoir été réglée avant
que le démarrage automatiquae

soit programmd. Si vous activer le
démarrage automatique sans d'abord
avoir réglé l'heure, la machine bipera

3 fois.

Pandant qu 'AUTO START (démarrage
sutomatique) est affiché surl'écran ACL,
prassez le cedran SELECT. Tournez-le pour
sélectionner "'On' ou '6FF (marche ou arrdt).
Appuyez & nouveau sur le cadran pour

200

w&&&&%ww;&w

o) -0

i

Pour sélectionner 'heure de démarrage
sutomatique, tournez le eadran SELECT
vers la gauche ou vers la droite. Pour
accélérer ou ralentir le rythme, de riglage
tourner le cadran SELECT plua vite ou plus
lentement. Lorsque Theure requise aura été
atteinte, pressez le cadran SELECT pourla
régler,
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Une icone illustrant une petite horloge
sera affichée sur 'éeran ACL lorsque la
fonction de démarrage automatique aura
€té programmeée.

" BOO-

R B S R

ARRET AUTOMATIQUE

Cette fonction déhnit combien de temps
le machine restera allumée avant de
g'éteindre autometiquement. [ peut étre
réglé pour 2 hres, 3 hres, 4 hras, 5 hres,
6 hres, 7 hres ou 8 hres avant que l'arrét
sutomatique sactive,

Pendant que 'AUTO OFF (arrét
sutomatique) est affiché surl'éeren ACL,
prassez e cadran SELECT. Tournez-le d
I'heure disicée, puis presses & nouveau
pour la régler. La machire bipera une fois
pour confrmer votre sélection.

100

R B L R S
-

SELECT
THur T

REGLAGE DU TASSAGE

Ce réglage est réservé sux fonctions
avencées seulement.

Le réglage des paramétres de tassage
permet de régler minutieusement la force
de tassage et Ia durde de polissage. Pendant
que TAMP SET (régler le tassage) est
affiché sur I'écran ACL, pressez le cadran
SELECT. Le réglage de |a force de tassage
c]|gno.er- Tournez le cadran SELECT aux

Sﬂ'—l

ﬁfﬁ&ﬂ&ﬂ

W

SELEGT | SELEET
T | TRITER S| ST

Pressez le cadran SELECT et | durée de
polissage en cours clignotera. Tournez le
cadran pour sélectionner 2-7 zsecondes.
Pressez le cadran pour régler le temps. La
machine bipera une fois pour confirmer
les réglages.

504
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PREINFUSION REGLAGE POUR AMERICANO - 5. Tournez le cadran SELECT au 7. Pourutiliser votre réglage
e PROGRAMMATION DES REGLAGES re}gl_age personnalisé que vous. personnalisé pour Americano,
et i PERSONNALISES désirez programmer - 'Sét 1 to Set tournez le cadran AMERICANO,
AvEncees seuien’:ent. CE !'E:JE.(_"E ast rezarvea . ]_ - ] P - V o l & R
S B ST TE e N AL ANl reR s | ol i €. Les réglages daja programmés otre réglage apparaitrs aprés
= g e Lys 6 reqiages personnalises pour afficheront une icone de tasse. les trois préréglages petit,
La préinfusion & basse pression vous Americane que vous pouvez praogramines moyen au grand'. Pressez le
permet de contréler la pression et la E"_f‘ﬂnﬂ'!“ﬂ d“_ fDlj"”_-ﬂf de vorre tasse o de - cadran AMERICANO et votre
durée de préinfusion pour lextraction de la force de café désirée: 3 g AMERICANO sécoulers selon la
! es?,m;ﬂ{}' P‘Endan.tﬁ{;;% PRFI',!NFUiE{::L 1. Remplissez le porte-hitre en utilisant la j - réglage programmé.
(préinfusan) est affiché sur Ry g fenction de mouture, dosage & tassage
pressez le eadran SELECT. Le réglage de sutcmatiques ol
puissance de la pompe clignotera, Tournez : ; =
le-cadran pour augmenter ou diminuer & |1l1.sércz_ le porte-filtre dans le groupe NON PROGRAMME Vous pouvez reprogrammer les
la pression de préinfusion et pressez-le d'infusion. réglages personnalisés en suivant les
pout la régler. La durée de préinfusion 8 Dlacszvotme takse potir s les bets _ étapes 1-6.
clignotera. Touenez le cadran SELECT pour T g pOtT e ; -
ittt I sendlin s prsse s pot du porte-filtre ot la sontie d'ean chaude
les fixer. La machine bipera une fois pour Salpt GAiN Yars ix fasee SE F l EP FONCTIONS AVANCEES
canbrier les réglages. 4. Pressez le bouton MENU, Tournez le = N bomcts ; i .
cEdran SELECTjusqu'i ‘AMERICAND r w Ces OFI:QE:DEB sonk TEEE'WEES uniguement
ADJUST [:négler l';!\merica.no}. puis aux utilisateurs experinentes
ED -i presséz le cadran SELECT. PROGRAMME rour a\-'::ir accis_auac :'cr_tct_ion.s avancées
orsque la machine est éteinte, pressez et
i 6 Pour commencer la programmation, tenez le bouton 1 TASSE, puis pressez et
\H‘M_ﬂﬁg&m’ﬂ '“Lw pressez le cadren SELECT. L'écran tenez le bouton d'alimentation POWER
Y H ACL affichera une ictne da tasse en durant 3 {iﬂl’.'D_ﬁdﬁ._ TUUI'_I'I?‘E_]E cadran
i mouvemant et lespresso s'écoulera SELECT & la fonction désirée, Pressez le
RS Wcﬂuﬂﬂ'ﬂ'w des becs du pare-Alire. Lorsque la cadran pour accéder aux réglages.
—fp quantité requise sura £1é extraite, Pressez le bouton MENU an tout temps
) pressez le cadran SELECT pour arrét pour quitter les fonctions avencées,

le débit de I'espresso ot amorcer
SeLar lécoulement de 'esu chaude. Une T
o fois la quantité d'eau chaude écoulée,
pressez & nouveau le cadran SELECT
pour areéter l& débit d'ean, L'écran
ACL affichara une icéns de tesse et
la machine bipera pour confirmer
que votre riglage personnalisié pour
Americano & é1é programmé.

SEI_ E BJ ‘ Les fonetions avancées seront
; i

désnetivies sl auene entrde n'a été
faite pendant 30 secondes ou que les
houtans POWER au MENU ant été

PROGRAMME b irike:
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Réinitialiser les réglages par défaut (rSEt)
Utilisez cette fonetion pour désastiver tous
las réglages programmables et réinitialiser
les réglages par défaut de |z mechine, qui
sont les suivants

1. Tempirature de lespresso: 93°C
(200°F)

2 Préinfusion & basse pression:
PPEQ, PT7 secondes

3. Température du lait: 85°C (150°F)

4. Démarrage sutomatique: OFF (arrét)
200 AM

5. Arrét automatigue: L heure

& Horloge: 12:00 AM

7. Durée dextraction aver le bouton

1 TASSE: 20 secondes

& Durde dextraction avec le bouton
2 TASSES: 30 secandes

Pendant que 'Hrd3' clignote sur |'éeran ACL,
pressez le cadran SELECT pour réinitialiser
tous les raglages par défaut,

rSEE

‘Hrd3' clignotera sur l'écran, La machine est
maintenant en mode de durets d'eav. Voir
les réglages ci-dessaus,

Détartrage (dESe)

Sélectionnez cette fonction pour accéder,
étape par étape, i |2 procédure de détartrage
sur l'écran ACL. Veir Détartrage’ en

page B7.

Dureté de l'ean (Hrd3)

Déterminez la dureté de l'eau en utilisant la
bandalette-test fournie. Voir Régege de la
dureté da l'eau” en page 62.

Tournez le cadran SELECT jusqu'au réglage
requis, de Hrdl' {trés douce) & HrdS' (trés

dure). Prossez le cadran pour fixer le réglage,

La machine bipera une fois pour confirmer
vatre sélection.

Lo réglage de la dureté de l'ean déterminers
le fréquence d'alerte 'CHANGE FILTER
(changer le filtre) indiquant que le filtre &
eau du réservoir doit &tre remplacé.

Unités de mesure (SEt)

Régler les unités en mesure métrigues ou
impériales. Tournez le eadren SELECT en
sens antihoraire pour sélectionner les unités
requises, Pressez le cadran pour les régler,
La machine bipera une fois pour confirmer
votre sélection,

Eeran ACL rétrodelairé (Led)

Réglez la luminosité/contraste de I'écran
ACL. Tournez le cadran SELECT jusqu'a

la brillance désirde. Pressez le cadran pour
la régler. La inachine bipera une fois pour
confirmer votre sélection.

Eelairage (SPOL)

Réglez la luminesité de 'éclairage & DEL
dans lz zone du plateau d'égouttage.
Tournez le cadren SELECT jusqu'h la
brillance désirée. Pressez le cadran pour
Iz régler. La machine bipera une fois pour
conhrmer votre sélection,

Température de la vapeur (StER)

Régiez la température de la chaudiere a
vapeur qui contrdle la pression de la vapeur.
Tournez le cadran SELECT & la température
désirée. La température par défaut est de
135°C (275°F). Pressez le cadran SELECT
pour la régler. La machine bipera une fois
pour canfirtrer votre sélection.

Délai de la pompe & air (Rir)

Ce réglage est réservé aux fonctions
evancées seulement. Décalez le
fonctionnement de la pompe  air durant le
moussage automatique du lait. Toumez le
cadran SELECT pour fizer Theure décalée.

FONCTONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

Le téglage par défaut est de 02 secondes.
Prassez le cadran SELECT pour le régler.

La températune par défaut désactivée par la
pompe & air sere affichée. Tournez le cadran
SELECT & la température désirde et pressez
le cadran pour la régler. La machine bipera
une fois pour confirmer votre sélection.

Alerte sonore (Snd)

Réglez l'alarte sonore, Tournez le cadran
SELECT au réglage désird. Sélectioninez
entre OFF {éteinte), Lo {basse) ou Hi
(8lewée). Pressez le eadran SELECT pour
la régler. La machine bipera une fois pour
coenfirmer votre sélection.

Contréle du ventilateur (FAn)

Régler la vitesse du ventilateur interne.
Tournaz le cadran SELECT & la vitesse
désirde. Sélectionnez SIL1 (silenciens), StHd
(standard) ou CocL (frais), Pressez le cadran
SELECT pour le régler. La machine bipera
une fois pour canfirmer votre sélection:

Désactiver l'alerte de nettoyage

'Clean Me' (Cln)

Désactivez l'alerte 'CLEAN ME!' (Mettoyez-
moil). Tournez le cadran SELECT & ON
(marche) ou OFF (srrét), Le réglage par
défaut est ON (marche). Pressez le cadran
pour le réglar. La machine bipera une fois
pour canfirmer votre sélection:

Horloge 12 h ou 24 h (CLoC)

Choisissez l'ﬁffwhage delheure sur 12 h oy
24 h Tournez le cadran SELECT au format
désiré (12H ou 24H. Pressez le cadran pour
le régler. La machine bipera une fois pour
confmer votre sélection.

Méthode pour mesurer le volume (VoL)

Sélectionnez la méthode basée surle
volume (FLe) ou sur le temps (SEc) paur
mesurer le volume despresso. Toumnez le
cadran SELECT et sélectioninez la méthode
requise. Pressez le cadran pour la régler.

La machine bipers une fois pour confirmer
votte sélection.

ALERTES

"MANUAL' clignotera sur I'éeran ACL

La mechine ne pourra atteindre |
température par défaut (mode STANDEY/
veille) sile levier de vapeur est en position
manuelle (MANUAL). L'écren ACL 'STEAM'
(vapeur) affichera'MANUAL' Abaissez

le lavier jusqu's la position centiale

OFF (arréf).

La fonction de vapeur est préte quand le
eadran SELECT estilluminé
Remplir le réservoir

La machine détecters un niveau deau
insuffisant. L'éeran ACL affichera
'FILL TANK {remplirle rézervoic).

w col

Fiyie

Remplissez le réservair d'eau froide, Il sera
impossible dabtenir du calé ou de 'eau
chaude si le réservoir est vide.

Clean Me! (Nettoyez-moil}
Indique que 200 extractions ont été
effectuées depuis le derniar cycle de
nettoyage.

Pour en saveir plus sur la fagon de nettoyer
la machine, voir la section 'Cycle de
nettoyage’ en page 84,

=t
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Heating (chauffage)

Indique que la machine chauffe ou gue la
température & chuté de fagon drastique
durant le fonctionnement.

Lock Hopper (verrouiller la trémie)

Indique que lz trémie n'est pas correctement
insérde at verrouillée en place, La fonction
de mouture, dosage & tassage sutomatiques
ne peut dtre utilisée pendant ce temps at 3
bips se feront entendre si l'utilisateur essaie
de l'activer.

COrwerheat Please Wait (surchauffe -
veuillez attendre)

Indique que le moulin a été wtilizé de fagon
excessive et doit ze refroidir. Lz fonction de
mouture, dosage & tassage automeatiques ne
peut étre utilisée durant ce temps et 3 bips
s feront entendre si Futilisateur essaie de
l'activer.

Change Filter (changer le filtre)

Indique que le Altre & eau du réservair doit
&tre remplacé. Pour en sevair plus sur le
changement dé fltre, voir Tnstaller le filtro &
eau’ en page B4

La fréquence de lalerte est déterminge par
le réglage de dureté de {eau (Hrdl-Hrd5)
sélectionné. Pour plus d'informations, voir
la section Réglage de la dureté de l'een’ en
page 62 et 'Dureté de 'eau” (Hrd3) en
page 74.

TRANSPORT ET ENTREFOSAGE

Mous vous recemmandons de vidanger
complétement les deux chaudieres avent de
transporter la machine ou de lentreposer
pour une piriode de temps prolongée,

Cela contribue également a protéger la
machine contre le gel, si elle eat exposde &
des froids extrémes.

A\ arTenTiON

N'ouvrez jamais les valves dACCES
AU DETARTRAGE lorsque la machine
est encore chaude. Eteignesz toujours
la machine et lnizssez-la refroidir au
maoins 1 hewre avant de procéder

au détartrage.

& ATTENTION

Durantle processus de détartrage,
l'eau peut &'écouler du groupe
d'infusion et le plateau d'égouttage se
remplira d'eau.

ﬁ‘lnpa 1 - Préparation

a) Assurez-vous que la machine est éteinte
et refroidie depuis au moins 1 heure.

b) Retirez ot videz le résarvoir d'eau, puis le
remettre en place et le verrouiller.

) Assurez-vous que le platesu d'égouttage
est vide et parfaitement inséré,

FONCTONNEMENT DE VOTRE PRODUIT BREVILLE

Etape 2 - Vider les chaudieres

4y Retirez le couvercle an zilicone
gris sur le panneau inférieur avant
marqué DESCALE ACCESS (acces
au détartrage), Couvrez lo plateau
d'égouttage dun chiffon pour empécher
la vapeur de s'échepper.

by Utiliser dabord un tourne-vis & tite
plate et dévizser | vis droite jusqu'a
ce que Ja valve soit complatenent
ouverte. En g'ouvrant, la vapeur peut

sen échepper

/\ ATTENTION -
EAU CHAUDE

DESCALE ACGESS

) Aprés quol, répétez lopération avec la
wis gauche, En souvrant, la valve peut
laisser écouler de l'eau dans le plateau

d'égouttage

Laisser los velves ouvertes jusqu's ce
qu'il n'y ait plus d'eau ni de vapeur.

Bien refermer les dewe valves en
tournznt les vis en sens horaire,

Ne pas trop serrer les vis pour ne pas
endemmager les valves, Replacez le
couvercie en silicone gris sur les valves,

Videz le pleteau d'égouttage et
réinsérez-lo en place, Sovez prudent,
car le plateau d'égouttage peut étre
trés chaud & ceuse de l'eau et 12 vapeur
provenent des cheudiéres.



TRUCS ET PREPARATION
DU CAFE

RUCS ET PREPARATION DU C

PRECHAUFFAGE

Prichauffer votre tagzse ou votre verre

Une tasse chaude permet de maintenir la
température optimele du café. Préchaulfez
votre tasse en la ringant directement sous
la sorie dean chaude ot places-la surle
chauffe-tasse

Préchauffer le porte-fltre etle
panier filtre

Un porte-fltre et un panier fltre froids

peuvent sbajsserla ten’]‘ernture dieztraction

de Fa(,::r- significati

d'avoir prec]'.auffe le pore E]tre et ]e par:ier
filtre sous la sortie d'eau chaude zvant la
premiére utilisation.

Asséchesz toujours le porte-filtre et

le panier filtre avant le desage de

la mouture, car 'humidité pourrair
eauser un effet de ‘canalisation’ ot
V'eau comournerait la mouture durant
Pextraction.

LA MOUTURE

Lorsque wous moulez des grains de café
pour l'espresso, la grosseur de mouture
devrait étre fine, mais peas trop. Elle
eutent le débit d'esw s traversant dans le
panier filtre que le gofit de lespressa.

Si la mouture est trop hne (ressemble i de la

et a une texture de farine lorsquion
la presse entre los doiges), leau ne passera
pes au travers, méme sous pression. Il en
résulters un espresso SUREXTRAIT, fonce
et amer.

Si la mouture es1 trop grossiére, leau

P8 au teavers trop rapidement dans
le panier-flive, Il en vésulters un espresse
SOUS-EXTRAIT, terne ot insipide.

flectera

+  Une fois 1a fonction de

MOUTURE, DOSAGE &
TASSAGE AUTOMATIQUES

+  Assurez-vous gue la trim
rarnplie de
recommandons d'utiliser des grains
de qualité 100% Arsbica portant une
'Date de torréfaction’ et non une 'Date
de péremption’. Les grains de café sont
meilleurs s'ils-sont consommeés entre
5-20 jours de la date de tarréfaction. La
café éventé s'écoule trop rapidem
du porte- h]1t‘ﬂ &t le gadr est di

mettre de caté prémaoulu dsus

lz trémia.

Alignes la poignée du porte-fltre sur
tion INSERT de la somie de
mouture, soulevez-la pour insérer le
porte-fltre dans la sortie de mouture et
tournez-la jusqu'au centre.

+  Pour zetiver la fonction de mouture,

dosage & tassage aviomes
le porte-Altre vers ls droite, puis
ramenez-le délicaterent au centre.
La mouture debuterz.

> €

dosage & tassage auton
terminde, tournez la poigniée du porte-
& la position INSE RT et retirez-le
aissant.
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Un excellent espresso est le parfait équilibre

Essuyer tout exceés de café sur le bord
du pﬁﬂi’E‘r FllU'E aﬁn dlaﬁsuf‘eruﬂe bDnn?
étanchéité dans le groupe dinfusion.

PURGER LE GROUPE D'INFUSION

Avant de placer le porte-hlive dans le

groupe d'infusion, faites couler un peu

d'eau danz le groupe d'infusion en pressant
le bouton 1 TASSE, Laissez l'ean couler
durant 5 secondes, puls pressez & nouvean
le bouton 1 TASSE pour arcéter le débit
d'eau Cela dégegers tout résidu de mouture
laissé dans le groupe d'infusion et stabilisera
la température avant lextraction,

INSERER LE PORTE-FILTRE

Alignez 1z poignée du porte-hltre & la
position INSERT du groupe d'infusion.
Soulevez-la pour insérer le porte-filtre dans
le grotpe et toumez-le vers la position
LOCK TIGHT (bien verrouiller) jusqu'a ce
que sentiez une resistance.

EXTRAIRE L'ESPRESSO

Placez la ou les tasses préchauffdes
sous les bees du perte-fltre et pressezle

bouton 1 TASSE ou 2 TASSES, selon le
volume désiré,

A titre indicatif, le fux-de l'espresss
débuters aprés 9-14 secondes (cela
inclut le termps d'infusion) et devrait
evoir la consistance du miel chaud.

Si le lux de 'espresso débute en maoins
de 9 secondes, la mouture est trop
grossiere. Il s'agit Ia d'un espresso
SOUS-EXTRAIT, Ajustex la grosseur de

mouture pour qu'elle soit plus ine.

Silespresso commenee & ségoutter oud
sécouler aprés 14 secondes; cest quela
mouture est lm!} E]“.E. VUUE aurez EJU!S
un espresse SUREXTRAIT. Ajustez la
grosseur de mouture pour qu'elle soitun
peu plus grossiére,

de douceur, d'zeidité et d'amertuma.

La saveur de votre café dépendra de
plusteurs facteurs, incluant le type de
grains, le degré de torréfaction, la fraicheur
et la grosseur de le mouture,

Faites-en l'expérience en gjustant ces
facteurs, un & la fois, pour obtenir un
espresso & votre gofin

GUIDE D'EXTRACTION
TYPES MOUTURE DUREE
DEXTRACTION DEXTRACTION
SUREXTRAIT Trep Plus de
{amer - Astringent) fine 5 st

EQUILIERE
SOUS-EXTRAIT Trop Muoins de
{fadn - amesh gressdre 15 s

5i la machine fonctionne sans arrit
pendant 30 minutes, laissez-la refroidir
durant 3 minutes entre chague usage.

MOUSSER LE LAIT

Cette machine vous permet de mousser le
lait ausomatiquement ou manuellement,

Moussage automatique du lait

maing libres

Régler la tempérsture du lait- pressez
le cadran SELECT pour passerala
fonetion de température du lait, tel que
lindigue ls température clignotant,
Tournez le cadran SELECT 2 1a
température désirée, puis pressez le
eadran pour la sélectionner,

Réglez 1z texture du lait: pressexz le
cadran SELECT pour passer & la fonction
de texture du lait, tel que lindique le
triangle de texture clignetant. Tournez
le cadren SELECT vers 'CAPP pour plus
de texture ou vers LATTE' pour meins
de texture, puis pressez le cadran pour
sélectionner.

Utilisez tovjours du lait frais et froid.

Remplissez le pichet jusque sous le bee
verseur. Il devrait v avair au moina assez
de lait pour couvrir le joint de la buse
VEpEur.

Pour éliminer leau condensée du
systéme, assurez-vous que la buse vapeur
est orientée vers le plateau d'égouttage
puis, momentendment, sculevez le levier
de vapeur.

Soulevez la buse vapeur, Insérez-la dans
le pichat, puis abaissez-la jusqu'su fond.
Le pichet doit reposer sur le plateay
d'égouttage.

Pour activer le moussage automatique
du lzit, pressez la levier de vepeur puis
relichez-le,

L'éeran ACL 'STEAM' (vapeur) affichera
la température du lait durant le
moussage.

Le moussage garréter sutomatiquement
lorsque lr température aura été atteinte,
Soulevez et retirez la buse vapeur du
pichet.

Essuyez la buse et I'embout avee un
chiffon humide. Rabaissez la buse

en position verticale; elle se purgera
automatiguement,

TRUCS ET PREPARATION DU CAFE

TRUCS & ASTUCES

Pour masimiser le moussage du lait,
il est essentiel que les trous autour
de lembout de la buse vapeur soient
parfaitement libres. Méme si les trous
ne sont que partiellement blogués,
ils empécheront la buse vapeur de
produire suffisamment de mousse.
Essuyez toujours la buse vapeur et
Tembout aves un chiffon humide
AVANT de la remettre en position
werticale. Cela fera disparaitre la
presgue totalité du lait et permettra a
Ia fonction de purge automatique de
mieux dliminer les résidus de lait.

Tapotez le pichet sur le compioir pour
éliminer les bulles d'zir,

Agitez le pichet pour polir et uniformiser
la texture du lait.

Warsaz le lait directement dans
lespresse.

Le truc est d'egir rapidement avant gue
le lait ne commence & se séparer.

Moussage manuel du lait

Le moussage manuel et 'errét automatique
se désactiveront durant le mode de
papteliE e i) tianuel,
Utilisez toujours evec du lait frais et
froid.
Remplissez le pichet jusque sous le
bee verseur.

+  Pour éliminer l'esu condensée du
systéme, assurez-vous que la buse
wapeur est arientde vers plateay
d'égouttags, puis momentandment,
souleves le levier de vapeur.

Insérez ['embout de 1a buse vapeur &

1-2 em (V-%") de la surface du lait, du
ctité droit du pichet et 4 la position 3 h.
Soulavez le levier de vapeur pour activer
In vapeur,
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Meintenez l'embout de la buse vapeur
la surface du lait jusqud ce que
tourbillonne en sens horaire,
produizant un vortex

Pendant que le lait tourbillonne,
shaissez lentement le pichet pour que
l'embout de la buse soit & la surface du
lait et commence & l'sdrer. Vous devresz
peut-étre effleurer la surface du lait
avec l'embout de la buse pour que le lait
tourbillonne assez vite.

Gardez lembout de la buse au nivean
o léghrerent sous la surface du lait en
continuant de maintenir le vortex. Faites
monsser Je lait jusqud ce quun volume
suffisant soit atteint,

Soulevez le pichet pour que l'embout

di la buse s la surface du
lait, towr en it le vortex. La
température du lait sera affichée sur
l'écran ACLSTEAM' (vepeur). Nous
recommandons uhe températisre de

B0 C-B5°C (140°F-150°F).

Ramnenez le levier de vepeur vers le
eantre, & la on OFF (arrét) AVANT
dabaisser le pichet et de sortir la buse
Vapeur

Essuyez la buse vapeur et 'embout
avec un chiffon humide, Abaissez

lz buse en position verticale; elle ze
werment,

PUrgars i

t sur le comptoir pour
3 d'eir:

éliminer lea b

Agitez le pichet pour polir et uniformiser
lF. textune dlLi ]a1'.
Viersez le lait dicectement dans
lE'Spl'E'SSG«

Le truc est degir repidement avant que
le lait ne commence & se séparer.

TRUCS & ASTUCEZE SUR LES
GRAINS DE CAFE

Pour la meilleure extraction possible,

utilisez des grains frais at de qualité,

Mous recommandons d'utiliser des
greins de qualité 100% Arzhica aves
une Date de torréfaction’ indiquée
sur lemballage, et non une Date de
péremption’ ou Date limite

de consommati

Les greins de café doivent &tre

és entre 5-20 jours de la ‘Date
| Idéalement, brayez les
it avatt lextraction

grains d
ahn den m

Achetez des grains de café par petites
quentités afin de réduire le temps

de garde.

Gardez les greins de café dans un
cantenant frais, foncé et sec e, si
possible, sous vide.

ENTRETIEN & NETTOYAGE




ENTRETIEN & NETTOYAGE

CYCLE DE NETTOYAGE

CLEAN ME! (Mettoyez-moil) sera affiché
sur 'deran ACL pour indiquer qu'un
cyele de nettayage est requis (environ
200 espressos),

= 200

Insérez dens le panier Altre le disque de
nettoyege en silicone gris fourni, puis
une tablette de nettoyage,

Verrouillez le porte-filtre dans le groupe
d'infusion,

Assurez-vous que le réservoir est rempli
deu froide et gue le platesu d'égouttage
est vide.

Pressez le bouton MENU et toumez le
cadran SELECT jusqu'a ce que
'CLEAN MEY et PUSH' (pousser)

apparaissent sur I'éeren ACL.

PUSH

= A

SELECT
]
Pregsez le cadran SELECT pourdéhmer
le cycle de nettoyage.

L'écran ACL affichers le compte &
rebours indiquant, en secondes, le temps
qui reste au cycle de nettovage.

3

Lorsque le eyele de nettoyage sera
terming, retirez la porte-hltre at
assurez-vous que la tablette est
completement dissoute, Si elle ne lest
pas, répétes ces éapes sans insérer une
nouvelle tablette.

Rincez correctement le panier iltre ot le
porte-hltre avent de les utiliser.

Procédez & 'extraction d'un espresso
pour ‘prépzrer’ la machine et purger le
systeme de tout résidu de nettoyant,

INSTALLER LE FILTRE A EAU

Jetez le filtre & eau usegé, Faites tramper
].E nouvedan ﬁhie dEﬂG une tasse [;-BEU
durant 5 minutes, puis rincez & l'eau
froide du robinet,

Laver le support du filire & l'eau froide,
en prenant soin de bien rincer les
mailles en acier inoxydable,

Tisérez le nouveau fltre dans les deux
parties du support du Altre.

Pour installer le support du Alire dans
le réservoir d'eau, alignez la base

du support avec l'adaptateur situé &
l'intériaur du réservoir. Poussez pour
bien verrouiller,

Remplissez le réservoir d'eau froide
avant de le glisser & larrigre de la
machine et bien le verrouiller,

Pour vous procurer des filtres & eau,
visitez www.breville.com ou appelez le

de Broville,

Soutien aux consommateurs

ENTRETIEN & NETTOYAGE

NETTOYER LES MEULES CONIQUES

Le fait de nettoyer réguliérement les meules contribuera & atteindre de meillsurs résultats et
& chtenir une mouture consistante lors de le préparstion d'un espresso.

¢ Netteyes la
meule supsrieus
e Ja braase

T

D=

de Varmaulller s insérer I trémie Versouillerla
meule supésimre Inémie

Aimant pour hélice
de tassage

Brosse pour sortio
de mouture

Mettaypes la

Replacer hélice

sortle de mouture de lussage avec

wvee Inbrosse

fa
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NETTOYER LA BUSE VAPEUR 6 Laiszez reposer 5 minutes.

ENTRETIEN & NETTOYAGE

NETTOYER LE PANIER FILTRE ET
LE PORTE-FILTRE

NETTOYER LE PLATEAU
D'EGOUTTAGE ET LE TIROIR DE

A\ 1MPORTANT

Aprés chaque usage, essuyez
soigneusement la buse vapeur et
l'embout avec un chiffon humide et
faites immediatement une purge.
Si vous ne nettoyez pas la buse, le
moussage du lait en sera affects.

Silun des erifces de lembout de la buse
vapeur se bloque, zssurez-vous que le

levier de vapeur est au cantre, en position

OFF (arrdt) ot nettayes-le & laide de la
tige de Foutil de nettoyage. Mame si les
trous ne sont que pertiellement bloqués,
ils empécheront |z buse vapeur de
produire suffissmment de mousse,

Sila buse vapeur reste bloquée, retirez
lembout et laissez-le tremper avee la
buge vapeur en utilisant la poudre de
nettoyage fournie (voir les indtructions
ci-desscus). Révissez l'embout & la buse
vapeur apras le ringage.

Vous pourrez laisser la buse vapeur
reposer dans le pichet rempli d'eau
lorsqu'elle n'est pas utilisée. Cela réduire
les risques de blecage,

Poudre de nettoyage de la buse vapeur

L Versez un sachet de poudre dans le
pichet & lait vide,

2 Ajouter 1 tasse (240 ml/3 oz) d'eau

chaude,

3. Retirez l'ambout et le déposzer dens
le pichet avec la buse vapeur.

4 Laissez trermper 20 minues

o

Nettoyez et replacez lembout de la
buse vapeur, Abeissez 1a buse dans
le pichet ot actives la vapeur pour

10 secondes.

Activez la vepeur 4 plusieurs reprices
pour purger |z buss vapeur, puis
rincez-la solgneusement.

Essuyez s buse vapeur avec un
chiffon see et propre,

Jetez le solution et rincez le pichet
cormectemant.

PIECES DE RECHANGE DE LA BUSE
VAPEUR

Usez de précaution lorsque vous
nettoyez la buse pour ne pas
endommager ou perdre les joints de
silicone,

i les joints sont endommagés,
remplacez-les par lembout de la buse
vapeur, le joint détanchéité et le joint
torique faurnis.

Pour des conseils supplémentairves,
cortactez le Soutien aux consommateurs
de Breville.

Les paniers fhlires ¢t le porte-line
doivent &tre rincés & lean chaude
immédiatemerit aprés chegue extraction
afin d'éliminer les résidus huileux de
cafié.

8i les orifices du panier filtre se
bloquent, faites dissoudre une pastille
de nettoyage dens leau chande et laisser
tremper le panier fltre ot le porte-filtre
enviton 20 minutes, Rincez & fond,

RINCER A L'EAU CLAIRE

Aprés chaque extraction de café, nous
recommandons de procéder & un ringage
i l'oau elaire avant déteindre la machine.
Videz le platean dégouttage. Insérez

le disque de nettoyage dans le panier
filtre at le porte-Aitre dans le groupe
d'infusion. Pressez le bouton

1 TASSE et lnissez la pression
saccumuler durant 20 secondes, puis
appuyez de nouveau surle bouton pour
arréter et relicher la pression. Répétez
cette opdration 5 fois pour éliminer

les fines particules de mouture ou les
résidus huileux de café dans la machine.

NETTOYER L'ECRAN DIFFUSEUR

Lintérieur du groupe dinfusion et ['écran
diffuseur daivent &tre essuyés avec un
chiffen humide pour de'ga.ger toutes lag
particules de moutire.

Purgez régulizrement la machine avec
de l'eau chaude en gardant le panier flire
et le porte-hiltre en place, sans mouture,
pour rincer les résidus de café,

RANGEMENT

Le platesu d'égouttage doit &tre retird,
widé et nettoyé aprés chague usage ou
lorsque lindicateur Empry Me!
{Videz-roil) est souleve.

Retiver la grille du plateau d'égouttage.
Lavez le plateau & I'eau chaude
savonneuse, Lindicateur Empty Me)
peut également se retiver du plateau
dégouttage.

Le tiroir de rangement peut étre retiré
et nettoyé & l'aide dun chiffon doux et
humide (n'utiliser pas de nettoyants,

tampons ou chiffons abrasifs qui
pourraient en égratigner la surface).

METTOYER LE BOITIER ET LE
CHAUFFE-TASSE

Le boitier et Je chauife-tasse peuvent
&tre nettoyés avee un chiffen doux et
humide st essuyés avec un chiffon doux
et sec. N'utilisez pas de nettoyants,
tempaons ou chiffons sbresifs qui
pourraient en égratigner le surface.

Me nettoyer pas les pigces ou
accessoires dans le lave-vaisselle.

DETARTRAGE (dESc)

Utilisez cette fonction pour accéder, étape
par étape, &y processus de détertrage assisté
par écran ACL:

& ATTENTION

N'ouvrez jamais les VALVES DE
DETARTRAGE pendant que la
machine est encore chaude. Laissez-ln
refroidir au moins une heture avant de
procéder au detartrage.
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& ATTENTION

Durant le processus de détartrage,
leau peut s'écouler du groupe
d'infusion erfepfareuu d'égouttage 58
remph'rﬂ d'aau,

Etape 1 - Préparation pour le détartrage

2} Assurez-vous que le platezu d'égouttage
est vide et parfaitement inséré,

b} Assurez-veus que la mechine est éteinte
at refroidie depuis au moins 1 heure.
Pendant que la machine est éteinte,
prassez et tenez le bouton 1 TASSE,
puis presses ef tenez simultanément le
bouton d'alimentation (POWER) durant
3 secondes pour accéder aux fonctions
avancdes,

&) Towmez le cadran SELECT 2 'dESc puis
prissez-le.

dESc

) smEgt
Fiow |t T |

Etape 2 - Videz les chaudiéres

Drarant létepe 2, léderan ACL 'GRINDY

(mouture) effichera '02' et ['éeran ACL

affichera PUSH.

a) Ratirez le couvercle en silicone
gria sur le pannezu inférieur avant
marqué DESCALE ACCESS (acces au
détartrage), Placez un chiffon sur le
coté droit du plateau d'égouttage pour
empécher ia vepeur de s'échapper,

b} A l'mide d'un tournevis plat, dévissez la
vig droite jusqu's ce que la valve soit
grende ouverte, Lorsque le valve s'ouvre,
de la vapeur peut s'en échapper.

& ATTENTION -
EAUCHAUDE & VAPEUR

¢ Répétes lopération avee la vis gauche.
Lorsque la walve s'ouvre, de l'egu pewt
s'écouler dans le pletesu d'égouttage.
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d) Leizsez les valves ouvertes jusqu'a ce
au'il n'y ait plus d'eau ni de vapeur qui
g'an échappent.

&) Refermez les deux valves en tournant les
wvis en sens horeire. Ne pes trop les serrer
pour éviter d'endommager les valves.

B Videz le platesu d'égouttags et
réinsérez-le en place. Soyez prudent,
car le pleteau d'égouttage peut &tre trés
chaud & cause de l'egu et de la vapeur
provenant des chaudiares.

Widez le réservoir deau et retirez le Altre.

=1

!
k} Versez la solution de détarirage dans le
réservoir et remplissez-le d'eau froide
jusquh la ligne MAX, ou suivez les
instructions du fabricant. Remettez
le réservoir en place & 'seriere de la
machine et verrouillez-le.

5i vous n'aves pas retiré puis replacé
le réservoir ou s'il est vide, le voyant
i DEL clignotera 5 fois, la machine
bipera 2 fois ot le message 'FILL
TANK! (remplir le réservoir) sera
anathché sur ['éeran ACL.

i) Pressezla cadran SELECT pour
procéder & la prochaine étape.

Si les chaudiares ne sont pas

widées, la machine bipera 3 fois, les
lumigres clignoteront 5 fols et VALY
saffichera sur l'éeran ACL.

Etape 3 - Débuter le détartrage

Durent létape 2, I'écran ACL 'GRIND'
{mouture) affichera ‘03’

s) Le compte & rebours de 20 minutes
débuters, La machine ramplira les
chaudiéres de la solution de détartrage
et chauffera i Ja température roquise.
Attender que le compte & rebours aoit
# 0,00, Cela permet & la solution de
dissoudre l'secumulation de tartre,

¢l

él.a.pe 4 - Vider la solution de détartrage

Durant l'étape 4, l'écran ACL 'GRIND'
{mouture) athchers ‘04’ et 'écran ACL
affichera PUSH.

a)  WVidez le réservoir, le rincer et le remplir
avec de leau propre jusqu'i la ligne
MAX, Remettez le réservoir en place
2 l'arrigre de la machine et bien le
verrouiller.

&) Placez un chiffon sur le platean
d'égouttage pour empécher la vapeur
de s'échapper,

&) Alaide dun toumevis plat, dévissezla
wvis droite jusqus ce que la valve soit
complétentent cuverte. Larsque la valve
souvre, de la vapeur peut s'en échapper.

& ATTENTION -

EAU CHAUDE & VAPEUR
Répétez l'opération avee la vis geuche.
Lorsque la valve s'ouvre, de Tean peut
s'écouler dans le plateau d'égouttage.

e) Laissez les valves ouvertes jusqu's ce
qu'il Ny ait plus d'eau ni de vapeur sen
dchappant.

d)
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f) Refermez les deux valves en toumsnt les
wis en sens horaire. Ne pas trop les serrer
pour éviter d'endommager les valves,
Videz le plateau d'égoutiage at
réinsérez-le en place. Soyez prudent,

ear le plateau d'égouttage peut étre trés
chaud & cause de l'eru et de 2 vapeur
provenant des chaudiéres,

Presses le cadean SELECT pour
procéder & l'autre étape.

e

[}

ki

e

Etape 5 - Remplir les chaudiéres

Durrant I'étape 5, Pécran ACL 'GRIND

affichera ‘05"

a) Le compte & rebours de 5 minutes
débutera. Attendre qu'il soit & 0:00.
Cele penmettra d'éliminer les restes de
solution dans le systéme,

5

ﬁmpes - Purger les chaudiéres

Durant I'étape 6, l'écran ACL 'GRIND'

(mouture) affichera ‘06"

a) Videz le rézervair, le rincer at v
assembler le nouveau fltre.

b) Remplissez le réservoir deau froide
jusqua la ligne MAX. Reirettez-le en
plice et bien le verrauiller.

&) Assurez-vous que le plateau d'égouttage
estvide et parfeitement inséré,

4y Placez un chiffon sur le plateau
d'égouttage pour empéchar la vapeur

de séchapper.

b

o AlVzide d'un tournevis plat, dévissez le
wvis droite jusqu'a ce que la valve soit
complétement ouverte. Loraque la valve
s'ouvre, de ls vapeur peut s'en schapper.

& ATTENTION -
EAU CHAUDE & VAPEUR

£ Répétez lopération avec |z vis gauche.
Lorsque la valve s'ouvre, de eau peut
s'écouler dans le platesu dégouttage,

o) Laissez les valves cuvertes jusqui ce
quil n'y ait plus deau ou de vapeur s'en
échappant,

by Refermes les valves en tournant les vis
en sens horaire. Me pas trop les serrer
pour éviter dendommager les valves,

) Videz le plateau dégouttage et
réinséres-le en place. Soyer prident,
car le platean d'égoutiage peut Btre trés
chaud & cause de l'eau et de la vepeur
provenant des chaudiéres,

i} Pressezle cadran SELECT pour

compléter la procédure de détartrage. La
machine se réchauffers & la température
de fonctionnement (mode STANDBY/
weillel
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UTILISER LA CLE ALLEN 6

Ala longue, le joint de silicone autour
de l'écran diffuseur devra &tre remplacé
afin d'assurer une performance optimale
dinfusion.

L Pressez le bouton d'alimentation
PCWER pour étaindre la machine
{OFF), puiz débranchez-la.

2, Retirez soigneusemment le réserveir
d'eau arriére et le plateau d'égouttage,
en prenant un soin particulier s'ils sont
pleins,

3. Al'side dune brochette ou d'un ohiet
similsire, nettoyez le centre de lavis
pour ¥ dégager tout résidu de café.

4, Insérezla partie la plus courte de [a clé
Aller: dans le ceritre de Iz vis, Tournez 7
en aens antihorgire pour desserrer
lawis,

Hettoyar e cantre de lnwis
avennt d'insdrer la clé Allen

8

5 Une fois relachés, retivez
soigneusement la viz et retensz-lg, de
méme que l'écran diffuseur en acier
inowydable ot la plague de dispersion
naire. Rappelez-wous quel edté de
{'écren diffuseur et de lz plaque de
dispersion est orienté vers le bas: cela
facilitera le réassemblage. Laveéz 'écran
diffuseur et [z plaque de dispersion &
l'eau chaude savonneuse, puis séchez
cofrectement.

Retivez le joint de silicons aves vos
doigts ou une paire de pinces & long
bec. Insérez le nouveau joint, ¢3té plat
d'ebard, ahn que le edté rainuré soit
face &vous,

Réinsérez, per ordre, la plaque de
dispersion, ['éeran diffuseur ot la vis.
Avecvos doigts, towrnez le vis en sens
horaire sur 2-3 tours, puis serrez-ls &
l'aide de la clé Allen jusqu'a ce qu'elle
soit de niveau avee l'écran diffuseur.
Me pas trop serrer la vis,

Réinsdrez le platezu dégouttage et la
réservoir deau arrigre.

Contacter le Soutien aux consemmateurs de
Breville ou visitez wwwbreville.com pour le
remplacement des jointa de silicone ou pour
des conseils.
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PROBLEME CAUSES POSSIBLES QUEFAIRE?

Le moteur + Pas de grains dans la + Remplirla trémie de grains de café

démarre, mais trémie. frais.

aucune mouture + Le moulin ou la + Ratirerla trémie. Vérifer silz

ne sort de ln sortie trémie sont bloqués trémmie et les meules sont |

de mouture + Des grains de café Raplacer les pieces et réessayer.

peuvent éire coincds
dans la trémie

Le moteur +  Le moulin ast + Retirer la trémie, wérifier les meules et

démarre, mais fait blogué par des corps lea dégager de tour ohjet étranger.,

. ar 5t o i
un bruit d'enfer L bt la ; + Mettoyer les meules et ls chute

goulotte est blaquée. (wair les instructions dentretien &1

nettoyage & la page 83),
= L'humidité bouche + Laisser les meules sécher perfaitement

le moulin avant de les réassembler Utiliser
un séchair & cheveux pour neftover
la partie interne du moulin (meule
inférieuns) @1 lassécher,

Impossible de + Lesgrainsde + Retirer la teémie, Enlever les grains

verrouiller la café obstruent le de calé de la meule supérieurs,

trémie en place mécanisme de Reverrouiller lz trémie et réessayer,
verrouillage de la
trémie
Le porte-filtre + L'hélice de tassage B 51 Ihélice de tass
déborde o été retirée pour le ce et assemblée cor
nettoyage et n'a pas l'erbre de commeande.
été replacée,

Arrét d'urgence? + Tourner le porte-filtre vers la gauche
pour arréter la fonction de mouture,
dosage & tassage automatiques.

+ Débrancher la machine,

Le moulin + Pas de grains dans la + Remplir |z trémie de grains,

fonctionne sans L « Tourner le porte-hlire vers la

arrét pour erréter Iz foniction de mouture,
dosage & tassage automatigues.

» Lhélice detassagea + S'assurer qualhélice de tassage a
été retirde, été bien installée
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des languettes du
porte-Aitre sont
humides. Les surface
humides réduisent la
friction requise pour
retenir le porte-filtre
en ]}j&f_‘E dLiEB.'I'lT
lextraction sous
pression.

PROBLEME CAUSES POSSIBLES QUE FAIRE?
Messages affichés Voir pages 75 & 76 pour les différentes
sur I'deran ACL: alertes.
"OVERHEAT Si le probléme persiste. contactez le
PLEASE WAIT' Soutien aux consommateurs de
('Surchauffe, Breville.
veuillez
attendre”),
"HEATING'
(Chauffage), ete,
Le moulin + Messzges affichés Yoir pages 75 & 76 pour les différentes
fonetionne sans surl'écran ACL: alertes.
arrét mﬁ;ﬁ" 5i le probleme persiste, contactez
. . le Soutien aux consommateurs de
(Surchauffe, veuillez Breville
attendre’), HEATING' z
(Cheuffage), ste.
L'espresso + Le porte-fltre n'est Fassurer d'avoir bien tourmé le porte-
s'écoule du bord pas bien insévé dens le | hltre vers la droive jusqu'a ce que
du porte-filtre groupe dinfusion la poignée dépasse le centre et soit
bien verrouillée en place, Excéder
légiremenst le centre nendommagera
atfou pas le joint de silicone.
o My adels mouture Mattoyer lexces de café surle bord
sur le bord du panier | du panierhlire aprés lopération de
Le porte-filtre fltre. mouture pour assurer une bonne
se détache &tanchéité dans le groupe d'infusion.
du groupe
dinfusion durant + Le bord du panier Sessurer que le panier fltre et le parte-
Yextractions Rlwre ou le dessous Rltre sont parfaitement secs avant d'y

mettre le calié et le tasser ot dinsérer le
tout dens le groupe dinfusion.

Trop de café dans le
panier Altre,

Le surface du café 1sseé devrait &tre
Emm plus bas que le bord du panier
filtre,
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PROBLEME CAUSES POSSIBLES QUEFAIRE?

Problémes avec « Lhorloge n'est pas Wérifier si lhorlage et le démarrage

la fonetion de réglée ouestrégléed | automatique ont été bien programmés,

démarrage la mawvaise heure. L'écran ACL affiche une icdne

automatique dhorloge larsque Theure de démarrage
automatique ast programmés,

Message derreur + Une erreur majeurs Contaetez le Soutien aux

ERR aur écran est survenue et la consommateurs de Brevilla,

ACL machine ne peut pas

fanctionner,

Les pompes + Usage d'ean Mous recommandons d'utilizer

continuent de hautement fltrée, de l'sau froide et filtrée et non de

fonectionner / La déminéralisée ou l'eau qui ne contient pas ou peu de

vapeur est trés distillée qui affectele | minéraux, comme I'eau hautement

trempe / La sortie forctionnement de la filtrite, déminéralisée on distillée Sile

Faii chaide machine, probleme persiste, contactez le Soutien

soiile auzx consommateurs de Breville.

L'eau ne s'écoule « La machine n'a pas Laissez la machine atteindre la

pas du groupe atteint la température | température de fonctionnement,

dinfusion de fenctisnnement. Le bouton d'slimentation POWER
cessera de clignoter lorsque la
machine sera préte.

+ Lerdservoirdeanest | Hemplirle réservoir. Amorcer le
vide. systéme en:

1) Pressant le bouton 2 TASSES pour
faire couler l'ean dans le groupe
d'infusion durant 30 secondes,

2)Pressant le bouton HOT WATER
pour laisser écouler l'eau de la sortie
d'eau chaude durant 30 secondes,

« Le réservair Bien insérer le rézervair deau &

d’eau n'est pas l'arrigre de |z machine et le verrouiller.

parfaitement inséré

au verrouills
Le message FILL » Leréservaoir Bien insérer le rézservoirdesu &
TANK (remplir d'eau n'est pes 'arritre de |z machine et le verrcuiller.
le réservaoir) parfaitement ingéré
apparait mais il et verrownillé,
est plein
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PROBLEME CAUSES POSSIBLES QUE FAIRE?
Aucune vapear ni + La machine n'est pas Sassurer que la machine est branchée
eau chaude en marche ou n's pas et que le bouton d'alimentation
atteint la température | POWER est illuming mais ne
de fonctionement. clignote pas.
Pas d'eau chaude + Le réservoir est vide. Remplir le réservoir d'eau.
Pas de vapeur + Labuse vapeur est Se riférer & Mettover la buse vapeur'
bloguée. & la page B&.
La machine Eteindre la machine, Attendre
est en marche B0 minutes et la remetire en marche.
mais cesse de 5i le probleme persiste, appelerle
fonetionner Seutien sux consommateurs de
Breville,
De la vapeur Eteindre la machine. Attendre
s'éehappe du 60 minutes et la remettre en marche,
groupe d'infusion 5i le probleme persiste, appeler le
Soutien aux consemmateurs de
Breville,
L'espresso coule « La mouture est trop Ajuster la grosseur de mouture & un
goutte & goutte du fine. numéro plus haut pour obtenir une
porte-filtre en un mouture légérement plus grossitre,
dibit restreint
L'espresso + Le calé est moulu + Ajuster le grosseur de mouture 2 un
s'écoule trop trop grossieremsnt. numéro plus bas pour obtenir une
rapidement maouture légérement plus fine,

+ Les grains de café « Utilisez des grains frais avee

50Nt Eventés, une Date de torréfaction’ et
les consonmmer entre 520 de
cette date.
Le café n'est pas + Lestasses n'ont pas Rineer les tasses sous la sortie
aszsez chaud été préchauffdes, d'eau chaude ot les placer sur le
chauffe-tazse.

+ Lelait n'est pas Augmenter la température, Voir
assez chaud (pour Ie "Régler la température du lait en
ceppuceine, le latte, page BE.
ete)
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PROBLEME CAUSES POSSIBLES QUEFAIRE?
Pas de crema « Les grains de café Utiliser des grains de café frais
sont éventés. avec une Tate de torréfaction’ et

les consommer entre 5-20 jours de

cette date.

Le lait n'a pas + Le buse vapeur est Wair Mettoyer la buse vapeur & la
assez de texture bloquie, page BE,

Le terture du lait variers selon

les différentes merques, types ou

substituts dulait. Vous devrez

done ajuster le niveau de texture en

canséquence. Voir Régler la texture

du lait' en page 65.

Trop de café + Le café est moulu + Régler la grosseur de mouture &
extrait trop grossiérement. un numére plus bas pour que la
mauture soit légérement plus fine.
» Le durde/volume « Reprogrammer le volumea/durée,
d'extraction doit &tre Vair ‘Programmer le velame/durée
Teprogralimes. de lespresso’en page 69,
Pas asser de café + Lo café est mouly + Régler ls grasseur de mouture & un
extrait trop Anement, numéro pluz haut pour qu'elle soit
plus grossiére.
+ La duréefvolume + Reprogremmer le volume/durée.
d'extrection doit &tre Vair Programmer le velume/durde
reprogrammee. de l'espresso’ en page 69,
La quantité de Guend les grains de Régler |2 grosseur de mouture &
café extrait a café vieilliszent, le débit un numéro plus bas pour que ls
changé, mais les dlextraction change et mouture soit légérement plus fne.
f‘?l‘gﬂ sont les Se“tt affecter e volume + Reprogrammer le volume/durée.
mémes B ERRIHRED: Vair Programiner le valume/durée
de l'espresso’ en page 69,

« Utiliser des greins de café frais
avee una ‘Date de torréfaction’ at
consomimez-les entre 5-20 jours
de cette date,




SUGGESTIONS DE CAF!

- CAPPUCCINO
SU G G EST I O NS D E CAFE Un espresso simple avee lait moussé et garni de choeolat

chaud

ESPRESSO

Intense et aromatiss, aussi connu comme espressa court ou
naoir, et servi dans una demi-tasse ou un verra,

LATTE

Espresso simple auquel on a ajoutd du lait moussé et environ
10 mm (34 po) de mousse.

MACCHIATO

Traditionnellement servi court, le macchiate est aussi servi
comme un Americans avee un soupgon de lait ou une cuillerée
delait moussé

AMERICANO

Une portion d'espresso (simple ou double) & laguelle on ajoute
de l'ean chaude. Aussi connu comme café neir allongé,

RISTRETTO

Espresso extrémement court d'environ 15 ml (3 oz), reconnu
polLE $on intensité el sa longueur en bouche,






